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1. KONU

» Bu teknik sartname ISTAC AS calisanlarina tasima usulii ve yerinde {iretim seklinde yemek temini
ve servisi iginin ylriitiilmesinde uygulanacak 6zel hususlari konu alir. :

2. KAPSAM

> ISTAC AS calisanlarina yemek temini ve servisi isi, ISTAC AS personelinin gorev yaptig1 hizmet
alanlanm kapsar. ‘

3. TANIMLAR/KAVRAMLAR /KISALTMALAR

idare: ISTAC AS

Yiiklenici: Idarenin {icret 8deyerek mal veya hizmet satin aldig1 6zel ya da tiizel kisilik.

KONTROL TESKILATI: ISTAC AS Destek Hizmetleri Midiirliigii Idari Isler $eﬂ1g1mn taklbmde

belirlenen isimlerden olusur. Bu kisiler yiikleniciye yaz ile bildirilir.

' YEMEK: Bir Oglintin meniisii; ¢orba, ana yemek (iki gesit), yardime:r yemek, tatlilar veya meyveler

olmak {izere en az dort ¢esittir. (Her giin ana yemek segmeli menii olacaktir.)

Bir dgiiniin yemek meniisiine ilave olarak salata ¢esitleri, zeytinyaghlar, haglamalar, tursular, yogurt ve

megrubat gesitleri yemek sayist kadar mentiye dahil edilecektir. Salatbar en az 4 gesit olacaktir.

Salata: 1 kisilik salata en az dort cesit malzemeden olusacaktir. Salatbara konulacak malzemeler biber,

kivircik, gébek, domates, salatahik, sogan, musir, nane, dereotu vb. olusur. Salata cesitleri Idari igler

Sefligince mevsimine gore degisiklik yapilacaktir.

Zeytinyaghlar: 1 kisilik meniiye ilave olarak dahil edilen yiyeceklerdir. Tiim yemekhanelerde bulunan

salatabarlar da zeytinyaglilar verilecektir.

Yogurt: Merkez ve diger lokasyonlarimizda ise salatbara ilave kapah yogurt verilecektir.

~ Megrubat: Meniiye ilave olarak 1 kisilik meyve suyu ve ayran segmeli olarak verilir. Burada verilecek

mesrubat gesidi menitye gore belirlenecektir. Idare’nin talebi halinde 200 ml. asitli megrubat gesitleri

ilave edilecektir.

SERVIS: Yiiklenici tarafindan tiim yemek masalarina pegetelik, baharatlik, yagdanlik ve Idare’nin

istedigi malzemeler koyulmahdir.

SERVIS SAATLERI: Servis saatleri ISTAC AS tarafindan belirlenip yiikleniciye vazi ile

bildirilecektir. ISTAC AS gerekirse her hizmet birimi igin degisik servis saatleri belirleyebilir. Servis

saatlerinin baslangic: fiilen yemek verilmeye baglandifi andir. Yemegin imalat: ile servise sunuldugu

zaman arasinda en fazla 2 (iki) saat olacaktir.
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4. GIDA MALZEMELERI TEKNIK OZELLIKLERI

4.1 KEMIKLI DANA ETI
4.1.1 Etler kesimden en az 24 saat sonra kullanilacaklisr.

4.1.2 Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghg: Ilgilendiren Esya Ve Levazimm Hususi Vasiflarm
Gosteren Tiizik'tin 138. Maddesine gore, dofrudan dogruya et halinde satilan veya cesitli gida
miistahzarlanmn yapimasi icin kullanilan etlerin, T.C. Saglikk Bakanhfinca miisaade edilmis
mezbahasi olan yerlerde, bu mezbahalarda kesilmis hayvan etleri olmasi ve Hayvan Saglik
Zabitas1 Tiiziigil ve etlerin Teftis Yonetmeligi hitklimlerine gdre muayene edilmis ve bliigdaki
sartlara uygun damgalannus olmas: mecburidir.

4.1.3 Dondurulmus et alinmayacaktir.

4.1.4 Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan asag: kisimlar et yerine alinmayacaktir.

- 4.1.5 G6vdenin dis kisimlan kismen bir yag tabakas: ile ortiilii olacaktir.

4.1.6 Tart1 kesimden hemen sonra yapilnus ise % 3 fire diigiilecektir. ‘

4.1.7 Muayene komisyonu uygun gérdiigii hallerde yemegin 6zelligine gore siit danas: istenecektir. Siit
danalarinda sifir etinde bulunan 6zellikler aranacaktir. L

4.1.8 Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar: Ve Et Urtinleri Tebligi (Teblig No: 2018/52)
MADDE 5 ‘e gore, Cig kumuz et, ¢ig kanath eti, kiyma, hazirlanmig karmiza et kanisimlar ve
hazirlanmig kanatl eti karisimlan kendine has tat, koku, goriiniis ve yapida olacaktir. Bu gidalar
ve {irlinler bozulmus olamaz, bozulmay1 baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmis
olamaz.

4.1.9 Dana etleri en fazla 2 yasindan biiyilkk olmayacaktir.

4.1.10 Mensei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

4.1.11 Kemikli dana eti miktarlari, Tiitk Gida Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlan Yénetmeligi’ne

gore belirlenir. ‘

4.1.12 Frigorifik araglarla (4°C+2°de) gelmeli, nem ve yabanci madde-koku bulasmayacak sekilde
nakliye edilir. '

4.1.13 Gida Hijyeni Yonetmelizi MADDE 8¢ gore, iiriinlere bulasma olmamasi igin kuilamlan
ekipman, kap, konteyner ve araglarin temiz tutulmas: ve gerekli durumlarda temizlendikten sonra
uygun bir bicimde dezenfekte edilmesi gerekir. Buna gore, Yiikleme &ncesi yabanc: madde,
yabanet tat-koku, kimyasal madde bulagmass, gorsel kirlilik, 6lii ve canhi hagere varlig agisindan
kontrol edilir. Arag dezenfekte edilmis olmahidir. Her sevkiyat igin tasit ve sicaklik kontrolii
yapilir.
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4.1.14 Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yoénetmeligi MADDE 14%¢ gore, memelilerin
uzaklastinlmasi sirasinda karkasa, siit veya kolostrum bulastirilmaz. Karkaslar ve gdvdenin insan
tiketimi i¢in amaglanan difer kisimlar1 tamamen yiiziilmiis olmalidir. Karkaslarda, goriiniir
digkisal bulagsma olmamalidir. Herhangi bir goriiniir bulasmanin olmast durumundé_, bulagik
bolge derhal kesilerek veya egdeger bir etkiye sahip alternatif yollarla uzaklastirdmahdir,
Karkaslarin zemin, duvar veya galisma tezgdhlar: ile temas etmesi dnlenir. Hastalik stiphesi olan
etler veya insan titketimi i¢in uygun olmadid: belirlenen etler ve yenmeyen yaﬁ firlinler, insan
tiiketimi i¢in uygun oldugu belirlenen etlerle temas ettirilmez.

4.1.15 Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmus Et Kanigimlar Ve Et Uriinleri Tebligi referans alinarak, Dana
eti, canlt ve parlak kirnuz: renkte olmall, ylizeyinde agir islaklik ve yapiskanlik bulunmamaly, et
suyu ayrilmamig ve g¢ok az baglayic1 dokulu olmalidir. Kaslar arasinda gdriiniir szellikte
mermerimsi yag dokusu bulunmahdir. Yag dokusu beyaz olmalidir. Etlerin yiizeyinde kesinlikle
hayvan digkisi veya diger gevresel etkenlere bagh bir kirlenme bulunmamalidir.

4.1.16 Tirk Gida Kodeksine uygun et yiizeyi rutubetini kaybetmis ve kurumaya bagh olarak
donuklagmis olmamalidir.

4.1.17 Gada Maddelerinin Ve Umumi Saghig: Ilgilendiren Esya Ve Levazimmn Hususi Vasiflarm
Gosteren Tliziik Madde 145’e gore, kasaplik hayvan etleri, balik ve kiimes hayvanlan etleri;
tizerlerinde bu Tiiziikte yazili tarzda etiketi olmayan veya etiketteki yazilar noksan bulunan her
gesit hayvan etleri, vasiflan {fizerinde yazilmis etiketlere uymayan her tirlii hayvan etleri,
zararsizda olsa herhangi bir kimyevi madde ile muamele edilmig veya boyanms her tiirli hayvan
etleri veya yenilebilir difer hayvan kisumlan taklit veya tagsis edilmis sayilirlar. Bu nedenle
kullamlamaz.

4.1.18 Gida Maddelerinin Ve Umumi Saglig1 Ilgilendiren Esya Ve Levazimm Hususi Vasiflaring
Gosteren Tiizikk 137°nci maddede yazili vasiflarim belirtmek fizere hayvanmn (Irk, nevi ve
cinsini) gosteren bir etiket asiimig olacaktir. |

4.1.19 Turk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmus Et Karisimlan Ve Et Urlinleri Tebligi MADDE 7’e gore,
Kiymanm bilesiminin belirtilen dzelliklere uygun olmasi gerekir. Kiymadan elde edilen
hazirlanmig kirmizi et kangimlarmin igerdigi yag oram kiitlece en gok % 25 ve tuz oran kiitlece
en ¢ok % 2 olur. Koftede hayvansal olmayan proteinler, nigasta, soya ve soya tiriinleri
kullanilamaz. Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakh nisasta ve bitkisel profein miktarmn
toplamda % 5°1 asmamas1 gerekir. Yaprak doner, iiretiminde kirmizi et olarak sadec;e yaprak
haline getirilmis ¢ig kirmiz etin kullanildig: donerdir ve igerdigi yag oram: kiitlece en ¢ok % 25,

tuz orani kiitlece en ¢ok % 2 olur. Doner tiretiminde hayvansal olmayan proteinler, nisasta ve
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nigasta i¢eren maddeler ile soya ve soya firlinleri kullamilamaz. Ancak baharat kaynakh nisasta
ve bitkisel protein miktarinin toplamda % 1’1 agmamas: gerekir. :

4.1.20 Tirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmig Et Kangimlan Ve Et Urlinleri Tebligi MADDE 9°a gore,
Koftede ve kanath koftede bayvansal olmayan proteinler, nigasta, soya ve soya firtinleri
kullamiamaz. Ancak baharat, ekmek ve galeta unu kaynakh nisasta ve bitkisel protein miktarinin
toplamda % 5°i agmamasi gerekir. Et tiriinlerinin kiliflaninda yirtik, delik gibi fiziksel kusurlarin
olmamasi gerekir.

4.1.21 Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yonetmelizi MADDE 5°¢ gore, hayvansal
dondurulmus gidalar s6z konusu oldugunda gidann {iretim tarihi olarak; Karkas, yan?rl karkas
veya geyrek karkaslar icin kesim tarihi esas alinir. Insan tiketimi icin amaclanan dondurulmus
hayvansal gidamin 29/12/2011 tarihli ve 28157 diglincti miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y&netmeligine uyumlu olarak etiketlénmesi saglanir.
Gida, farkh {iretim ve dondurma tarihli ham maddeleri igeren bir partiden tiretildiginde en eski
ham maddenin {iretim tarihi ve/veya dondurma tarihi esas alimir, Kiyma 2 °C’den, hazirlanms et
karigimlari 4 °C’den yiiksek olmayan bir i¢ sicakliga sogutulur veya i¢ sicakliklar1 —18 °C veya
daha diigiik sicakbiklara dondurulur. Bu sicakhik kosullari depolama ve naklive suasﬁlda da
stirddiriiliir,

4.1.22 Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yoénetmeligi MADDE 32%¢ gore, kiyma ve
hazirlanmis et karigimlari gida kodeksi etiketleme mevzuat hiikiimlerine uygun olmak
zorundadir.

4.2 KEMIKLI KOYUN ETi

4.2.1 Etlerin goriiniigii glizel, temiz ve kendine has kokusu olacaktir. Burulmus erkek koyun éti olacak
vasli kog veya ke¢i eti olmayacaktir.

4.2,2 Koyunlar 15 ile 3 yas arasinda, hastaliksiz ve veterinerce damgali olacaktir.

4.2.3 Etlerde normal oranda (asgari 0,5 cm kalinhginda) bir yag tabas1 bulunacaktir.

4.2.4 Karaciger, iskembe, bagirsakla, pankreas, dalak ile g&giis boslugu organlarindan akciger kalp diz
kapaklanndan asag1 kisimlar i¢ yaglar bag ve kuyruk et olarak alinmaz.

4.2.5 Kivircik koyun eti kullamlmayacaktir.

4.2.6 Bobrek ve bobrek ¢evresi yaglar et olarak alinmaz.,

4.2.7 Etler kesimden en az 24 saat sonra kullanilacak.

4.2.8 Kesimi yapilan koyun etlerinde et oram % 80 olacak gdriinen yag olmayécaktu.
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4.3 TAVUK ETi

4.3.1 Tavuklar, Kuru Yolum teknigiyle hazirlanmis olacaktir,
4.3.2 TS 8057 ye gore kesilmis, sogutulmus ve sicakhigs - 2°C ild + 4°C olan giinlilk pili¢ eti olacaktr.
4.3.3 Tavuklar goglis ve but olarak alinacaktir. (1. Simf tavuk) Gogiis: Hijyenik sartlarda, teknigine

uygun olarak kesilmis taze piliglerin tiiyleri temizlendikten sonra gégiis, sirt kism, kemikleri ve

kismina kadar tiim uzunlugunca, tagidig et dolayisiyla ona yuvarlak bir gériiniim vermeye yetécek
kadar etli, tizerinde boyun bulunmayan, kanat tamamen gikartimis ve sirt kemigi alinmag, 600 gr
dan agaf: almamali. Bu iyi etlenmis, agag1 dogru tapidig et dolayisi ile yuvarlak, dolgun bir
goriinils kazanmug arka orta ayribmg kuyruk sokumu alinmis ve 300 gr dan asagi olmamal.

4.3.4 Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Cig Kanatlh Eti ve Hazirlanmis Kanath Eti Kar1g;1n11ar; Tebligi,
TS 12325 referans almarak Kendine has renk, koku ve goriiniiste, parga bitiinligii bozulmamis
olmah ve kemikler kirk veya pargali olmamalidir. Bozulmamis, kokusmams, acilagmamus,
donma yam@ma ugramamis, yabanci koku sinmemis eksi koku ve bozuk et kokusu olmamalidir.

4.3.5 But ve gogiisler dondurulmus ve saklanmig olmayacaktir.

4.3.6 Tavuk etleri teker teker olmak fizere, igindeki mahn digaridan gériilmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemeden yapilmis ambalajlar igerisinde kasalara konmus sekilde
tasinacaktir.

4.3.7 Kasalardaki tavuklarn iclerinde su olmayacaktir. .

4.3.8 Par¢a tavuklann iizerinde tily, leke, toz, toprak, ¢amur, vb. yabanct madde bulunmayacaktir. -

'4.3.9 Tavuk etleri ambalaji tizerine veya ambalajlar i¢ine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi

raporda agagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidsr,
4.3.10 Bu standardin isareti ve numarasi,
4.3.11 Tavuk etlerinin tipi, smufi,
4.3.12 Kesim tarihi,
4.3.13 Teslim tarihi,
4.3.14 Tavuklar biitiin va da parga et olacaktir.
4.3.15 Tavuk kiymasindan yapilan Griinler veya hazir satilan tavuk driinleri (sinitzel, pane gibi)
kullanilmayacaktir. |
4.3.16 Veteriner hekim onay:,
4.3.17 Teslim eden firma ad1 ve kasesi,

4.3.18 Tavuklar, goriilerek ve koklanarak muayene edilir.
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4.3.19 Frigorifik araclarla 2 - 4°C’ de gelmeli, nem ve yabanct madde-koku bulasmayacak sekilde
nakliye edilir. Nakliye aracinda yabanct madde, yabanci tat-koku, kimyasal madde bulagmas,
gorsel kirlilik, 6lii canh hagere varlif: agisindan kontrol edilir. Her sevkiyat igin tasit ve sicaklik
kontrolii yapilir.

4.3.20 Tasimada firmay1 temsilen bir kisi bulunacaktir.

4.3.21 Gerekli gortildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca
kargilanmak iizere analize tabi tutulur.

4.4 DANA CIGERI

4.4.1 Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

4.4.2 Cigerler sihhatli hayvanlardan alindify veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriiniigleri
itibariyle kusursuz stit danasindan olacaktir. |

4.4.3 Karaciger biitiin ve taze gelecektir.

4.4.4 Kurum ciferleri biitiin veya 1zgaralik seklinde isteyebilir.

4.5 KAVURMA

4.5.1 Kavurma: Tirk Gada Kodeksi 'ne uygun, Biylikbag veya kiigiikbag hayvan karkas etlerinin
kemiksiz olarak, boyutlar1 7 cm’yi gegmeyen pargalar halinde dograndiktan sonra beélirli oranlarda
tuz ve etin elde edildigi hayvan tiirtine ait i¢ yaglari ile birlikte pisirilmesiyle hazirlanan -;1511 iglem
uygulanmus et tirfinlinii olacaktir,

4.6 BALIKLAR

4.6.1 Gozleri kanlanmamus, parlak vaziyette olacaktir.

4,6.2 Solungaglan agik kirmiz renkte, baligin genel goriiniisii parlak ve gri vaziyette olacaktir.

4.6.3 Mevsimine gbre gupra, palamut, kefal, hamsi, kalkan, istavrit, barbun, alabalik vb. alinabilir.

4.6.4 Baliklar bozulmaya ugramadan tazeliZini muhafaza eder sekilde nakil edilecektir.

4.6.5 Baliklar temiz kasalarda nakil edilecektir.

4.6.6 Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallani Yonetmeligi MADDE 5’¢ gére, hayvansal
dondurulmus gidalar s6z konusu oldugunda gidanm tiretim tarihi olarak; balik¢ihik Girlinleri i¢in
hasat veya avlanma tarihi esas ahnur.

4.6.7 Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallann Yonetmeligi’ne gore, taze bahikgilik tiriinleri,
¢oziindiirtilmiis islenmemis balikgilik tirtinleri, kabuklulardan ve yumugakgalardan elde edilen
pisirilmis ve sogutulmug triinler; buzun erime sicakligina yakan bir sicaklikta muhafaza eﬂilir. Buz
altinda muhafaza edilen taze balikgilik firtinlerinde buzun erimesi sonucu olusan su, tiriinlerle

temas ettirilmez. Canli balikeilik tirtinleri, gida giivenilirligini ve canliigim olumsuz
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etkilemeyecek sartlarda ve sicaklikta nakledilir. Buna gore, frigorifik araglarla 2 - 4°C’ de gelmeli,
nem ve yabanci madde-koku bulagmayacak sekilde nakliye edilir. Nakliye aracinda yabanct
madde, yabanci tat-koku, kimyasal madde bulasmasi, gorsel kirlilik, 61i canhi hasere ‘varhgi
agisindan kontrol edilir. Her sevkiyat igin tagit ve sicaklik kontrolii yapilacaktir.

Not: ilgili firma pismis olarak getirecegi et ve et {irtinlerinin tavuk, hindi mamullerini T.C. Tarim
ve Orman Bakanhgy’ndan ¢alisma izini almis kombine ve tesislerden alms olacakfir.

4.7 SUT

4.7.1 Pastdrize siit 1.simf yagh siit olmahdir. (Yag oram % 3 m/v)

4.7.2 Pastérize slitlerde yagsiz kati madde miktar1 en az % 8 m/v olacaktir.

- 4.7.3 Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi, Siit Urtinlerine Ait Mikrobivolojik
Degerlerler referans alinacaktir.

4.7.4 Kurumumuz, tedarik¢ilerden satm aldig: iirlinlerde bir defaya mahsus olarak ilgili yonetmelige
gore bedeli tedarikci tarafindan kargilanmak iizerc resmi kurumlarda veya yurtici/yurtdist
kuruluglarca akredite olmug 6zel bir laboratuvarda akredite analiz yaptiracaktir.

4.7.5 Tirk Gida Kodeksi Igme Siitleri Tebligi (Teblig No: 2019/12) ‘ne gore pastorize siit,

- pastirizasyon iglemi uygulanarak tretilen ve tiretiminden hemen sonra 6 °C'yi gegmeyécek
sicaklifa sogutulan icme siitliidiir. Alkali fosfataz testi yapildifinda iiriinler negatif reaksiyon
gosterecek sekilde olacaktir. Yiiksek sicaklikta pastérizasyonda, 85°C ve iizerinde kisa siireli
uygulanan ve bu uygulamalardan hemen sonra alkali fosfataz ve peroksidaz testi yapildiginda
triinlerin negatif reaksiyon gostermelidir. Uriintin kendine has kokusu, rengi ve gdriiniisti
olmalidir. Uriin homojen olmalidir. ‘ :

4.7.6 Tiirk Gida Kodeksi Igme Siitleri Tebligi (Teblig No: 2019/12) ‘ne gore, pastorizasyon islemi Cig
siite en az 72 °C'de 15 saniye uygulanan kisa siireli yiiksek sicaklik veya en az 63 °C'de 30 dakika
uygulanan uzun siireli diigik sicakbik veya esdefer etkiyi saglayan diger zaman-sicaklik
koéullanmn kombinasyonunu igerir.

NOT: UHT siit ise UHT islemi uygulandiktan sonra aseptik kosullarda ambalajlara dolum yapilarak
tiretilen igme siitlind tantmlar. UHT i¢me siitleri kapali ambalajimda 30 °C'de 15 giin veya 55
°C'de 7 ginliik inkiibasyonun veya farkli bir yontemin uygulanmasmdan sonra yapilan
sterilizasyon kontroliinde mikrobiyal iireme gostermez. Kullanilan kutu siitler UHT islemdir ve

uzun siire dayamklidir.
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Siit Ambalajlama

Kiigiik ambalaj (Kutu Siitii)

200 gr olacak.

UHT teknigi ile yapilmug olacaktir,

Kutularn tizerinde TSE damgas: bulunacaktir.

T.C. Saglik Bakanhg Gida Maddeleri Tiizligiine uygun olacaktr.
Kutular delik ezik patlak ve kirli olmayacaktir.

Biiyiik ambalaj:

1000 gr olacaktir.

UHT teknigi ile yapilmis olacaktir.

Kutularin tizerinde TSE damgasi bulunacaktir.

T.C. Saghk Bakanhig: Gida Maddeleri Tiiziigiine uygun olacaktir.
Kutular delik ezik patlak ve kirli olmayacaktir.

YV V.V VV VV VV VY V V VY

Ozel ihtiyaglart karsilamak amaciyla toplu besleme yapilan verlerde pastérize siit aliiminyumiu

ambalajlarda getirilecektir.

Siit isaretleme

Resmi kurum diginda gelen pastorize siit ambalajlarimn iizerine en az asafndaki bilgiler okunakl olarak,
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir ve\veya basilir,

Firmanin ticari unvam, kisa ads, adresi, varsa tescil markasi,

Bu standardin isaret ve numaras: (TS 1019)

Seri/kod numarasi

Malin ads

Smifi

Tipi

Net miktan (Litre olarak)

Uretim ve son tiiketim tarihi

Y V.V V V V V¥V V¥

4.7.7 Gada Maddelerinin Ve Umumi Saghg lgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarim
Gosteren Tiiziik Madde 27°¢ gore, pastdrize siitlerin hazirlanma gliniinit izleyen iki giin i¢inde
satiginin tamamlanmasi ve bu siire iginde siitlerin 10 °C altinda saklanmas: zorunludur. Bu siirenin
sonunda kalan pastorize siitler, igme siitii olarak satilamaz.

4.7.8 Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghig: ligilendiren Esya Ve Levazimn Hususi Vasiflarim
Gosteren Tuzik Madde 25%e gdre, pastorize edilecek ¢if siit, 6nceden kaynatilamaz ve igine

bozulmay1 dnleyici herhangi bir madde katilamaz. Pastdrize siit bu Tiiziikte ¢ig siit igin dngdriilen
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butlin dzellikleri tagiyacak, bir mililitresindeki saprofit jerm sayis1 40.000 den koliform bakteri
sayis1 10 dan gok olmayacak, E - co li ve saglik i¢in zararli herhangi bir bakteri ve bunlarn
toksinleri bulunmayacaktir. Pastérize siit dayanikhilik agisindan 4 giin dayanir, Uht siit daha uzun
Smiirliidiir. |

4.7.9 Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi V}as1ﬂar1n1
Gosteren Tiiziik Madde 30°a gore, dayamkl siit (Sterilize siit), teknigine uygun bicimde 1sitilarak
sporlu ve sporsuz mikroorganizmalardan arindirilnus, homojenize edilmis ve oda sicakliginda en
az 20 giin dayanabilen siittiir. Bu siitler, T.S. 1192 de belirtilen dzellikleri ta&yacéktzr. Dayanikli
siitlerin ambalajlar {lizerine yapime: firmanin ads, adresi, varsa tescil edilmis markasi, siitiin vagh,
yarim yagli veya yagsiz (yavan) oldugu, giin ay ve yil olarak yapim ve son kullanma tarihleri
kolayca okunabilir bigimde belirtilir. Ambalaj tizerindeki yazilar yaglilarda kirmizi, ‘yarm
vaglhilarda mavi, vagsizlarda yesil olacaktir. |

4.7.10 Bu Teblig kapsammnda yer alan iiriinlerin tasmmas: ve depolanmasinda, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 9 uncu maddesindeki kurallara uyulur. Bu Teblig kapsaminda piyasaya arz edilen
pastdrize igme stitleri 4-6 °C arasindaki sicakliklarda tasinr, depolanir ve satisa arz edilir.

4.8 YOGURT

4.8.1 Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2022/44) ‘ne’ gﬁré yogurt,
Fermentasyonda spesifik starter kiiltir olarak Streptococcus thermophilus ve Lacﬁbbaciilus
delbrueckii subsp. bulgaricus'un birlikte kullanildigy, inkiibasyon sonrasinda pihtisi kanstirilarak
kiriimamus (set) ya da kirilmus (stirred) formda elde edilen ve son tiiketim tarihinde yeterli sayida,
canl: ve aktif starter bakteri bulunduran fermente siit {iriiniinti, ifade eder. |

4.8.2 TGK Fermente siit {iriinleri tebliZi referans alinarak, yogurt, tam yagh (siit ya: orant en az %3,8)
pastdrize ve homojenize inek siitiinden yapilmus olacaktir,

4.8.3 Yogurtlar 4°C’ de saklanacaktir. _

4.8.4 Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghg: Ilgilendiren Egya Ve Levazimm Hususi Vas£ﬂann1
Gosteren Tizik Madde 52°¢ gbre, yogurtlarm rengi, kokusu, tadi kivami ve gorimiisii dogal
olmahdir. Yogurtlar kirlenmis, iyi fermente olmamus, kiiflenmis, acimug, va bozuk olmayacak;
asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 1,6 dan ¢ok, % 0,8 den az bulunmayacak; bir mililitrede 10
dan ¢ok kiif ve maya igermeyecektir. Nitelikleri bu Tiiziikte Sngorillenlere uygun olmayan siitten
yogurt yapilamaz. Yogurtlarda patojen mikroorganizma ve bir mililitresinde 10 dan gok koli-form
bakteri ve C coli bulunmayacaktir. Yogurtlarda yagsiz kuru madde orani 100 gramda en az 12
gram olacaktir. '

&
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4.8.5 Mikrobiyolojik 6zellikleri TGK Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligindeki degerler referans
almmalidir. ’

4.8.6 Her ambalajin lizerine, firmamn ticaret unvam, adresi, kisa ad, varsa tescilli markasi, parti seri
kod numaras, igletme kayit-onay belgesi, malm adi, birden ¢ok malzemenin bilesiminden olugan
trinler igin igindekiler, alerjen bilgisi, tiriiniin ¢esidi, son kullanma tarﬂn veya tavsiye edilen
titketim tarihi, net kiitle, mengei, muhafaza kosullary silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili
olmalidir. (Uriin etiketi, TGK Etiketleme Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olmalhdir.)

4.8.7 Frigorifik araglarla (en az 4°C’de gelmeli) nem ve yabanci madde-koku buiasmayacak sekilde
nakliye edilir.

4.8.8 Uriinlerin tasinmasi ve depolanmaswnda Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Tasima ve Depolama
bolimiindeki kurallara uyulmalidir.

4.8.9 Yogurtlar temiz ve diizgiin ambalajlarda gelecektir.

OZELLIKLERI

» Parlak siit renginde, serum ayriimas: olmamis, ¢atlak ve gaz kabarcifn bulunmayan, temiz ve
homojen olmali.

> Kagikla alinan kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida, kanigtinldiktan sonra koyu bir akicilikta
olmali.

Kendisine has hafif eksimsi tatta ve hos kokuda olmal.

v

»  Yogurt resmi kuruluslar disinda bir firmadan alinirsa muayene ve deney raporlan istenir; bu raporda
agagidaki bilgiler istenir.

» Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarm, muayene ve deneyi yapanm vé raporu
imzalayan yetkililerin adlan, gorevleri ev meslekleri. |

» Muayene ve deney tarihi.

» Muayene ve deneyde uygulanan standartlanin numarasi.

4.9 KASAR PEYNIRI (YAGLI)

4.9.1 Kendine has tadi, rengi ve kokusu olacak taze sekilde 1-1,5 kg bk vakumlu paketler icinde
getirilecektir. Gida maddeleri tiiziigiine uygun olacaktir.

4.9.2 Taze kagar inek s;i‘ttﬁnden tiretilmis olmalidur,

4.9.3 Kasar peymn max 4°C’ de olmalidir.

4.9.4 Satin almacak kagar peynir, birinci sinuf, tam yagh ve taze kasar peynir (olgunlastinimanus kagar)
olacaktir.

' / ' 10765
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4.9.5 Siit yag: miktar1 kati maddede en az %45 olacaktr.

4.9.6 Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi, Siit Urtinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler
kriterlerine uygun olacaktir,

4.9.7 Her ambalajin tizerine, firmanin ticaret unvani, adresi, kisa adi, varsa tescilli markasi, parti seri
kod numarasi, isletme kayit-onay belgesi, mahn adi, birden ¢ok malzemenin bilesiminden olusan
triinler i¢cin igindekiler, alerjen bilgisi, liriintin ¢esidi, son kullanma tarihi veya tavsiye edilen
tiketim tarihi, net kiitle, mensei, muhafaza kosullar silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili
olmalidir. (Uriin etiketi, TGK Etiketleme Yénetmeligi hiikiimlerine uygun olmalidir) |

4.9.8 TGK Gida Ile Temasta Bulunan Madde Ve Malzemeler Yonetmeligi Hitkiimlerine Uygun
Ambalaj olmalidir.

4.10 BEYAZPEYNIR

4.10.1 Tirk Gida Kodeksi Fermente Siit Urtinleri Tebligi (Teblig No: 2022/44) ve Tirk' Glda Kodeksi
Peynir Tebligi (Teblig No: 2015/6) uygun standartlarda olmalidir.
4.10.2 TGK Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Smlﬂandmlmas,l Ve

Maksimum Kahnti Limitler1 Yonetmeligine uygun olmalidir.

4.10.3 Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri YOnetmeliginde yer alan
hiikiimiere uygun olmalidir.

4,10.4 Birinci smuf yagh peynirlerden olmahdir. (TS 591)

4,10.5 Rutubet miktan kiitlece en ¢cok % 60 olmahdir.

4.10.6 Beyaz peynir, resmi kurumlar disinda alindiginda firmadan muayene ve deney raporu istenir.
Bu raporda asagidaki bilgiler olmalidir. |

4.10.7 Peynir en az 6 aylik fermante olmas1 gerekmektedir.

4.10.8 Muayene ve deney tarihi

4.10.9 Muayene ve deneylerde kullamlan standardin numaras:

4.10.10 Sonuglarin gosterilmesi,

4,10.11 Standarda uygun olup olmadif,

4.10.12 Rapor tarih ve numaras:

4.10.13 Beyaz peynirler sertge kaliplar halinde hi¢ kullamilmanus temiz passiz peynir kalitesini
bozmayacak hicbir sekilde sizinti yapmayacak gekilde kapatilmuig olan tenekelerden alinur.
(Sertce den maksat, kaliplar tenekeden rahatga ¢ikabilmeli, icabinda glipheli bir tenekenin
peyniri diger bir tenekeye kaliplar dagiimadan devredilebilmelidir.)
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4.10.14

4.10.15

4.10.16

4.10.17

4.10.18

4.10.19

4.10.20

4.10.21

4.10.22
4.10.23

4.10.24

4.10.25

4.11

4.11.1

4.11.2

4.11.3

4.11.4

Peynir kabiplan aynlmayacak sekilde birbirine yapismig yumugsamig ezilmis olmayacak ve
dagilmayacaktir. (Muayenesi i¢in parmaklart kapal: elle kalibin yiiziine hafifge bastirthneca
gdmiilme ve dagilma olmayacaktir.)

Peynirlerin igi ve disi beyaz olacak. Aci, eksi, kiiflii, fena kokulu ve siingér gif)i delikli
olmayacaktir, ;
Peynirler tam yaglt olmahdir Poget pastdrize taze peynirde tuz miktar: kuru maddede %7°den
¢ok olmamalidir. Poget peynirler hicbir sekilde eritme peyniri ve eritme tuzlart igermemelidir.
Poset pastGrize taze peynir max. + 4°C’ de gelmelidir. |

Peynir tenckeleri agildiginda malasli (mantarlagmis) olmayacaktir.

Kafi miktarda salamurasi olacaktir. Peynirler kuru madde tizerinden tuzu asi1 miktarda
olmayacaktir. .
Peynirin ihtiva ettigi siit yagt miktart (kuru madde {izerinde) % 30 dan daha az ohnayacéktlr.
Peynirler elle ezildiginde piiriizsiiz dagilmalidir.

Peynirlerin iginde agirlagtiric: antiseptik herhangi bir madde bulunmafacaktlr.

Peynir tenckelerinde gazli veya kokimus delik ve akan bir madde bulunmayacaktir. Resmi
kurumlar disinda almacak peynir tenekelerinin {izerinde tam yagl beyaz peynir ibaresi ile
imalatginin adi ve tanitic isareti malin adi tipi en az net airligi imalat tarihi (ay-yil) parti ve
seri numarasini gosteren bilgiler kabartma veya ¢ikmayan boya ile yazilacaktir.

Gida maddeleri tiizligline gore buzdolabi veya soguk hava depolarinda asgari alti ay
bekletilmemis olan peynirlerden ve digerlerinden liizumu halinde mikrobiyolojik tahlil
yapilmas: gerekir. |

Tuzsuz peynir kurumun siparis ettigi miktar ve giinlerde icinde kendine has suyu ile (miktar net
agirhk olarak hesaplanir) lizeri kaln paket kagidi veya kalin naylon ile kapali olarak kaliplar
halinde getirilir. Diger 6zellikler beyaz peynir ile aymdir.

KAHVALTILIK TEREYAG

Agnlikca en az %80, en fazla %90 oranmnda siit yagi, en fazla %2 oraninda yagsiz siit kuru
maddesi ve en fazla %16 oraninda su igerigine sahip tirtind siit krema!smdan teknigine uygun
olarak tiretilir.

Tiirk Gida Kodeksi Tereyagi, Diger Siit Yag1 Esash Stiriilebilir Uriinler ve Sadeyag Tebligine
uygun standartlarda olmahdir. ‘

1.simf kahvaltilik tereyag: olacaktir. Pastérize inek siitii kremasindan elde edilmis, Tereyaglart
max. 4°C"de olmalidir.1 kg‘hik 6zel ambalajlarda olmalidir. |

Uriinler kendine has tat, koku, gériiniim ve yapida olmalidir.

12768
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4.11.5

4.11.6

4.11.7
4.11.8

4.11.9

4.11.10

Asidesi (siit asidi cinsinden) en ¢ok % 18 olmali. Homojen renkte bir graminda 20 den fazla
kiif veya maya bulunmamalidar.

Tereyaginda gida katks maddeleri yonetmeligince konulmas: kabul edilen maddeler cixg;nda
higbir yabanci madde bulunmamalidir.

Rutubet miktar kiitlece en ¢ok % 15 olmalidir.

Her ambalajin tizerine, firmamn ticaret unvanu, adresi, kisa adi, varsa tescilli markasi, parti seri
kod numarasi, isletme kayit-onay belgesi, malin adi, birden ¢ok malzemenin bilesiminden
olusan {irlinler i¢in igindekiler, alerjen bilgisi, triiniin ¢esidi, son kullanma tarihi veya tav31ye
edilen tiikketim tarihi, net kiitle, mengei, muhafaza kosullan silinmeyecek ve bozulmayacak
sckilde yazih olmalidir.(Uriin etiketi, TGK Etiketleme Yonetmeligi hitkiimlerine uygun
olmalidir)

Tiirk Gida Kodeksi Tereyag: Tebligi 4. maddeye uygun olarak, iiriinlerde agirlikga en fazla %2
oraminda tuz kullanilabilir,

Uriinler peroksidaz testinde negatif reaksiyon vermelidir.

4.12 SUCUK (TSE 1070) (% 100 DANA ET)

4.12.1

4.12.2

4.12.3

4.12.4
4.12.5
4.12.6
4.12.7
4.12.8
4.12.9
4.12.10
4.12.11
4.12.12
4.12.13

A

Resmi ve ozel kombina ve mezbahalarda kesilen saglikli kasap hayvan govde efle_riyle
hazirlanan sucuk hamurunun, dogal ve yapay kiliflarla doldurulmasi ve bir siire bekletilerek
olgunlastirilmas: tle elde edilir.

Katki malzemeleri tuz, karabiber, kimyon, sarimsak, yeni bahar vb. maddelerle potasyum ve
sodyum nitrat veya nitrit askorbit asit, sodyum azkorbat, sodyum poli fosfat, sodyum glutomat,
sakaroz ve starter kiiltiirleridir. .

TGK Et, Hazirlanmis Et Karisimlar: ve Et Uriinleri Tebligine uygun standartlarda olmahidur.
Bu Teblig kapsamunda yer alan et tiriinlerinden, Sucukta;

Toplam et proteini degeri kiitlece en az % 16, _

Toplam et proteinindeki kolajen bag doku proteini oram en fazla % ﬁO,

Nem miktarimn toplam et proteinine oram 2,5in altinda,

Yag miktarinin toplam et proteinine orani 2,5’in altinda,

pH degeri en yiiksek 5.4, olur.

Sucukta nem kiitlece en ¢ok %40 tuz en ¢ok %5 olmalidir.

Yag oram: kiitlece en ¢ok %30 protein en az %22 olmalidir.

Boya kullamlmamalidir.

Sucuk insan saghgina zararli olmayan dogal ve yapay kiliflarda getirilmelidir.

Sucuklar %100 dana eti olmalidir.
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4.13 SALAM (TSE 979) ( % 100 DANA ETI)

4.13.1 Salam biiylikbas ve kiigiikbas kasaplik hayvan gévde etlerinin veya bunlarn karsmmlarmm
kemik, yag, sinir, kikirdak ve tendonlardan ayrilip kiyiidiktan sonra gerekli yardimc1 maddelerin
katidmasiyla hazirlanan et hamurunun kiliflara doldurulmast ve tiplerine uygun tarzda
dumanlanmip suda pisirilmesi ile yapilan et mamuliidiir.

4.13.2 Salamlar kendilerine 6zgii tat ve kokuda bulunmah zararh bakteriyel tiremeler olmamali, mantar
ve kiif bulunmamal: salamlar bozulmamis olmalidar. '

4.13.3 TGK Et, Hazirlanmis Et Karigimlart ve Et Uriinleri Tebligine uygun standartlarda olmalidir.
Bu Teblig kapsaminda yer alan et Uriinlerinden, Salamda;
4.13.4 Toplam et proteini kiitlece en az % 10,

4.13.5 Toplam et proteinindeki kolajen bag doku proteini oran1 en fazla % 25,

4.13.6 Nem miktarinin toplam et proteinine oram 6,5’in altinda,

4.13.7 Yag miktarmn toplam et proteinine oram 3,2 nin altinda,

4.13.8  Et proteini bari¢ olmak tizere protein miktar1 ve nisasta miktar1 toplamu kiitlece en fazla %35
olur.

4.13.9 Salamlarda tuz oram %3 nisasta %4 protein %16 en ¢ok %25 yag oram olmaldir.

4.13.10 Salamlarda 5 cm gegmeyen yirtiklardan bagka hicbir kusur veya kesinti bulunmamahdir.

4.13.11 Salamlar sagliga zarar vermeyecek kaliteyi bozmayacak ve icindeki mah iyi muhafaza edecek
kalitedeki malzemeden yapilmis ambalajlarda getirilmelidir.

4.13.12 Uretim tarihi ve son kullanma tarihi etiketlerde yazacaktir.

4.14 EKMEK

4.14.1 Ekmekler 66-72 randimanh (tip 2) toprak mahsulleri ofisi standaﬁlarma uygun francala
unundan pigmis net 50 gr. Kii¢iik ekmekler halinde olacaktir.

4.14.2 Imalatta eksi maya kullamimayacak pres maya (TS 3522) kullamlacaktir.

4.14.3 Kiiciik ekmekler gida maddeleri tiiziigii ve Belediye gida maddeleri nizamnamesindeki evsafta
olacaktr. '

4.14.4 Ekmeklerin teslimi 250 lik plastik kasalar igerisinde tuzlu tuzsuz belirtﬂmi;é sekilde
vaptlacaktir.

4.314.5 Ekmeklerin iizeri paket kagid: veya naylonla kapatilacaktir.

4.14.6 Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Karik catlak yagh g:amuriu kirli kasalara
ekmek konulmayacaktir,

4.14.7 Miiteahhit firma ekmegi kurumun istedigi tevzi yerlerinde teslim edecektir.

4.14.8 Teslimatta tirmay: temsilen bir kisi hazir bulunacaktir.
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4.14.9 Ekmeklik bugday unmuna i¢ilebilir nitelikte su, tuz, maya (Saccharomyces cerevisiae),
gerektiginde "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'"nde izin verilen katki maddeleri ile T.C. Tarim
ve Orman Bakanligi'ndan {iretim izni almis seker, enzim ve benzeri maddeleri iceren ekmek
katkr karigimlan katilarak hazirlanan hamurun teknigine uygun bir sekilde yogrulup, cesitli
sekillerde hazirlanp fermantasyona birakilmast ve pisirilmesi ile yapilan drlindiir. Bu
tanimlanan karigima, ¢avdar ununa diger tahil unlari, soya unu, patates unu, siit tozu, peynir altt
Suyu, bitkisel vag, bugday kepegi, susam, tahin, ceviz, zevtin ve benzeri maddeler katilarak
teknigine uygun ve ¢esitli sekillerde yapilan Uriinlerdir.

4.14.10 Tirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi referans alinmahdir.

™ 4.14.11 Ekmek i¢i homojen, kendine has renk, tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku hissedilmez.
Disindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmus, kendine has gériiniiste ve kabuk rengi dagilimi
olabildigince homojen olur, basik ve yanik olmaz. Kesildii zaman i¢ kisim siingerimsi yapida,
gézenekler miimkiin oldugunca homojen olur, hamurumsu, yapiskan ve kabuk-i¢ ayrimi olmaz,
yabanct madde ve karnigmamus halde un, tuz, katki maddeleri ile bunlarin topaklar: bulunmaz.

4.15 BIsSKUVi

4,15.1 TS 2383 Biskiivi standardi baz alinmalidur.
4.15.2 Tozlu kirik olmayacaktir.
4.15.3 Ambalagj lizerinde cinsi hangi nevi un veya yagdan yapildigs, varsa ilave edilmis diger maddelerin
isimleri ve mamtilleri net agirlig: imalatg1 firmanin tescilli markas: adresi imal tarthi seri
* numaras: ve son kullanma tarihi okunakli sekilde yazili olacaktir.
- 4.15.4 Biskiiviler nemli tazeligini kaybetmis olmayacaktir. Rutubet miktar1 % 6 dan fazla olmayacakir,
4.15.5 Son kullanma tarihine 6 ay stiresi olan mamuller kabul edilir.
4.16 BUGDAY UNU

4.16.1 Kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir, act eksi eksime kiiflenme kokusma ve bozulma vs yabanci
tat ve koku bulunmamalidir.

4.16.2 Triticum aestivum (ekmeklik bugday), Triticum compactum (biskilvilik bugday) ve Triticum
durum bugdaylarindan (makamalik bugday) ayr ayn veya karistirilarak tiretilen bugday unlarinm
kapsar.

4.16.3 Yas gluten normal elastikiyette olmahdir,

4.16.4 Rutubet % 14 den fazla olmamal, Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi (Teblig No: 2013/9)

4.16.5 Un ambalajlan tizerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir. Basilir veya

etiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamas: gereklidir.

A
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4.16.6 Un ambalajlarinda firmanin igaret unvam ve adi adresi varsa tescilli markas: standardin igareti ve
numarast (TS 4500) malin tip mahin adi malin gesidi ekmeklik biskiivilik vs yapim tarihi (giin ay
vil olarak) net aZirhid belirtilmis olacaktir.

4.16.7 Tath yapim i¢in tip 1.un aliacaktir.
MUAYENE: Muayeneler de ambalaj duyusal kimyasal olmak tizere li¢ sekilde yapilir. Ambalaj
muayenesinde, ambalaja bakilarak ve tartilarak yapilir. Duyusal muaizenede bugday ununun
duyusal ozellikleri (tat ve koku) renk goriinlise bakilarak elenerek koklanarak ve taddarak
muayene edilir. Deneysel muayenede de kimyasal 6zelliklere bakilur.

4.17 NISASTA

4.17.1 Bugday musir piring gibi tahillardan usuliine gore elde edilmis olacaktir.

4.17.2 Yapildign maddenin adiu tasimus olacak, ayr cins nisastalardan birbirine karistirilons
olmayacaktir. ‘

4.17.3 Rutubet bugday nigastasinda % 16, misir nigastasinda %18 den ¢ok olmayacaktir.

4.17.4 Diger hususlar gida maddeleri tiiziigiine uygun olacaktir,

4.17.5 Standart ambalajlar igerisinde tizerinde cinsi, net agirligi, imalat¢a firmann tescili marka adresi
yil olarak imal tarithi yazilmis olacaktir.

4.17.6 Muayene komisyonu gereginde nigasta cinsinde tercih yapabilir.

4.18 MERCIMEK UNU

4.18.1 Mercimek unu temiz kendine 6zgii renk tat koku ve goriiniiste olmali. Iginde yabanci madde
bulunmamals, ayrica kizigmis, acims, eksimis, kiillenmis, kokusmus veya her hangi bir sekilde
kendine dzgii niteligi degismemis olmali. |

4.18.2 Mercimek uniari ayni renk mercimeklerden iglenmis olmal:, iginde bagka renkte mercimek
pargaciklari bulunmamalidar. :

4.18.3 Mercimek unlan iginde bocek kurt kiif ve diger canh cansiz parazitler bunlarn kahinti ve
benzerleri kirlilikleri bulunmamalidir.

4.18.4 Rutubet miktan % 14 den fazla olmamal:dir.

4.18.5 Mercimek unlarinda kuru madde de kiil miktar1 % 3 den fazia serbest asitlik % 0,050 den fazla
olmamali. Protein miktari (kuru maddede ) en az % 25 olmahidir.

4.18.6 Ambalajlar yeni temiz ve i¢indeki maki iyi bir sekilde koruyabilecek nitelikte olmak tizere insan
saghgmna zararsiz maddelerden yapilmig 500 gr Lik paketler halinde olmalidir, Ambalajlarin
agizlan katlanarak yapistirilmak toplanarak baglanmak veya madeni gerit ile tutturularak yapilir.
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"4.18.7 Ambalajlarm tizerinde firma adi unvam varsa tescili markasi standardin isaret ve numarasi seri

numarasl, malin ad1 ¢esidi imal tarihi net aithdi okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
sekilde yazilir ve ya etiket halinde takdir. '
4.19 PILAVLIK PIRINC

4.19.1 Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis piring olmahichr.
4.19.2 Tirk Gida Kodeksi Piring Tebligi(Teblig No: 2010/60)TS 2408 Nisan 2003 standartlarina uygun
olmalidir.

4.19.3

—~ 4.19.4

4.19.5

4.19.6

4.19.7

4.19.8

4.19.9

4.19.10

—~  4.19.11

4.19.12

4.19.13

4.19.14

4.19.15
4.19.16

Piring, acilagmig, ekgimig, kokusmus, kiiflenmis olmamali, yabanc: bir tat ve koku, bdcek ve
bicek pargalarmi, kahntilarimi ve yumurtalarmm, hayvansal artiklar ve metal pérgalan
icermemelidir.

Piringler; kusuriu tane, organik ve inorganik yabanci madde igerildéri acisindan Tirk Gida
Kodeksi Piring Tebligi uygun olmalidir.

Iri uzun taneli, tane boyu 6 mm ve daha fazla, piring bin tane kiitlesi en az 26 g, kendine has
beyaz renkte, uzunluk genislik oran: yaklagik 2< -<3 arasinda, piring tane goriiniisii cams1, yeni
sene mahsulii birinci simf pilavlik piring olmalidar.

Lekeli ve kirik olmamalidir. Kirik tane oram %5°i gegmemelidir.

Piringler kiifli kiif kokulu ve ya gayri tabi kokulu bozulmus 1slanmis kurutulmus eksimis ve
bbcek yenikli olmayacaktir. ‘

Canli, cansiz parazitleri ve bunlar: aksamum veya infazim ihtiva etmeyecektir.

Kabuk ve ¢eltik orani %61°1 gegmemelidir.

Zarars1z yabanct tane ve tohumlar gibi organik yabanci madde miktar: en fazla %0,3 olmalidir.
Tas, toprak ve kum gibi inorganik yabanct madde miktar1 en fazla %0,05 olmalidir. / ,
Piringlerin rutubetli olmayacaktir, rutubet miktar1 en fazla %14,5 olmalhdir. Her hangi bir
sebepten Gtiirll kimyasal maddelerle muamele edilmis olmayacaktir.

Ithal mal: piring kabul edilmez. Piringler 1 kg pisirildikten sonra cesni ve artim bakimindan
uygun bulundugu takdirde kabul edilir. Baldo cinsi piring kullanacaktir.

Piringler standart olarak net 25 kg alabilecek temiz saglam cuvallarda veya paket olarak
alinacaktir. | ‘

Malin cinsi net miktar kolayca okunabilecek biiyiikliikte bask: miirekkebi ile yazﬂac‘;aktir.
Dogal sekil bozuklugu olan, benekli tane, lekeli tane, sar1 tane ve amber tane iceridi en fazla
%0,5 olmalidir.

4.20 MAKARNA (KARISIK)

4.20.1 Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis makarnalardan olacaktir.
4.20.2 Tik (nda Kodeksi Makarna Tebligine uygun standartlarda olmalhdir.

V14
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4.20.3 Makarnalik sert bugdaydan (Triticum durum bugdaymndan) tiretilen irmige su katdip teknigine
uygun yogrularak hazirlanan, tam bugday, giliclendirilmis, ¢esnili ve zenginlestirilmis ¢egitleri
ile uzun makarna (cubuk, spagetti, yassi-uzun eriste, lazanya, vb.) kesme makarna (tirt1l, burgy,
kabuk, boncuk, erigte, fiyonk, kuskus, kalem, vb.} tipleri olabilen mamul.

4.20.4 Goriiniis renk koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra gayn tabi veya
fena koku ve lezzet agilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir.

4.20.5 Makamalar kirnkh kitflenmis kurt, bocek ve difer parazitleri ve aksanumi havi vej}a bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktur. Iginde fare pislikleri hayvan giibresi guval ¢okiintiisii kil ve ip
pargast gibi benzeri cisimler igermeyecektir. ‘

4.20.6 Makarnalar % 1 tuzu igeren kaynar suya atilarak yarim saat kaynatildiktan sonra hepsi pismis
olacak, fakat dagiimis olmayacaktir.

4.20.7 Makarnalar 5 kg lik orijinal ve kapali ambalajlar i¢inde teslim edilecektir.

4.20.8 Ambalaj tizerinde cinsi irmikten yapilmig oldugu net agirh§1 yapan firmanm adi adresi ve
tanitic: igaretini gdsteren okunakh yaz veya hususlar belirten yazilar olacaktir. Yapmm tarihi
ve son kullanma tarihi ambalaj lizerinde belirtilmis olacaktir,

4.20.9 Makamalar kimyevi veya sihhate zararli her hangi bir madde ile i:,v,lem gbrmils boyanmis
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici
maddeler katilmamug olacaktir,

4.20.10 Makarnalara haricen tuz katilmayacaktir.

4.20.11 Rutubet % 13 ii gecmeyecek. Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi (Teblig No: 2002/.20)

4.20.12 Kiil miktar: % 1 den fazla olmayacaktrr. |

4.20.13 Kuru gliiten miktar1 % 10 dan az olmayacak istege gore fiyonk ¢ubuk sekli ve numaralarma

‘ uygun olarak teslimat yapilacaktir. '

4.20.14 Kurumun istedigi dogrultuda cinsleri firm makarna burgu vs gibi belirtilecektir.

4.21 SEHRIYE

4.21.1 Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmis sehrivelerden olacaktir. ‘

4.21.2 Goriiniis koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pismeden evvel veya pisirildikten sonra gayri tabi
veya fena koku lezzet acihik ve anormal eksilikte olmayacak. |

4.21.3 Sehriyeler kiiflenmis kirlenmis kurt bocek ve difer parazitleri ve aksamma havi bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktir. iginde fare pislifi ve benzeri cisimler olmayacaktir.

4.21.4 Sehriyeler % 1 tuzu iceren kaynar suya atilarak 20 dk kaynatildiktan sonra hepsi iyice pismis
olacak fakat dagilmayacaktir.

4.21.5 Sehriyeler temiz orijinal yeni kapali ev 5 kg lik ambalaj iginde teslim edilecektir.
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4.21.6 Ambalaj lizerinde cinsi irmikten yapildid: net agirlig yapamn adi ve adresi tamitict igaret! yapim
tarili ve son kullanma tarihi okunakli olarak yazilmis olacaktir.

4.21.7 Sehriyeler bugday irmiginden mamiil ve pivasada satilan iyi cinslerin evsafindan olacaktir.

4.21.8 Sehriyeler kimyevi veya sihhate zararh her hangi bir madde ile islem gormiis boyanmas
olmayacaktir. Her ne amagla olursa olsun sehriyeler suni tat verici maddelerle muilafaza
maddeleri katilmamis olacaktir.

4.21.9 Sehriyelere haricen tuz katilmayacaktir.

4.21.10 Rutubet % 13 i gegmeyecektir.

4.21.11 Kiil miktar: % 1 den fazla olmayacaktir.

4.21.12 Kuru gliiten miktar1 % 10 dan az olmayacaktir.

422 IRMIK

4.22.1 Sert ve bugdaydan usuliine gore elde edilmis un kepeginden ayriimis arzuya binaeﬁ ve ince
irmiklerden olacaktir. Dogal goriintim renk koku ve lezzette olacaktir. Beyazlatilmis boyanmis
sair kimyevi maddelerle muamele edilmis eksimis 1slanmms kurtlanmis topraidanmzs acimig
kizigmus ve tagayyiir etmis olmayacaktir. Igerisinde kurt bdcek toz toprak ve diger yabanct
maddeler bulunmayacaktir.

4.22.2 Rutubet oram: % 14.5 1 gegmeyecektir,

4.22.3 Kiil oram1 % 1 i gegmeyecektir,

4.22.4 Kilin % 10 luk klor asidinin ¢6zililmeyen kismu %002 yi gegmeyecektir.

4.22.5 Kuru gliten miktar1 % 10 dan asag: olmayacaktir. :

4.22.6 Irmikler piyasada satilan iyi kaliteli irmiklerden olacaktur.

4.22.7 Ambalajin Gstiinde veya igindeki etikette {iretici firma adi imal tarihi cinsi ve son kullanma

tarihi net agirli1 yazili olmahdir.

423 ASURELIK BUGDAY

4.23.1
4.23.2

4.23.3
4.23.4
4.23.5
4.23.6

Normal vasiftaki bugdaydan usuliine gore yapilmig ve pivasadaki iyi cinsten olacaktir.

Kiifli kiif vs. kokulu aci islak topraklanmus kirli pislikli tabi hal lezzet ve rengi degismis
olmayacak ve kepekten arndinlmis olacaktir. |

1 sm? sine 144 delik bulunan (no: 00) elekten gegen az kismu %005 gr dan fazla olmayacaktir.
Kum tag toprak ¢op vs. ot tohumian olmayacaktir.

Rutubet miktar: % 13 i gegmeyecektir. _
Ambalajlarmn tizerinde veya igindeki etikette firma ads imal tarihi, cinsi son kullanma tarihi net

agirlis vazilt olacaktir.
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4.24 YUFKA

4.24.1

Gida Maddeleri Tiiziiglintin 311-313 maddelerinde yazili evsafina uygun sekilde ekstra undan
usuliine uygun hazirlanmig olacaktir. (Maddede yazan, Yufka, yassi kadayif, tel kadayif ve

benzerleri; ekstra-ekstra veya ekstra un, su, tuz ve gerektiginde maya ilavesiyle usuliine gére

hazirlanir.)

4.24.2 Goriinis renk koku ve lezzet normal olacak pismeden dnce veya pigirildikten sonra her hangi
bir gayri tabi veya fena kokulu olmayacag gibi lezzeti bozuk aci ve anormal qksiiigi
olmayacaktir.

4.24.3 Kiflenmis kirli olmayacaktir su miktar1 % 20 yi gegmeyecektir. Yufkalar pismis ¢ig olarak
agrzda ¢ignendiginde ¢atirti hissedilmeyecektir. |

4.24.4 Yufkalarin teslimi temiz kagit ambalajlar iginde olacaktir,

4.24.5 Yufkalar tartiddigmda alt1 adedinin agirhigt 1 kg dan yukan olmayacaktir.

4.24.6 Ambalajlar tizerinde firma adi ve kasesi imal ve teslim tarihleri bulunacaktir,

425 NOHUT

4.25.1 Nohutlar iyi kalitede yeni sene {irtinii yeteri derecede kurumus ve taneleri normal biiyiiklikte
olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun islatiip kurutuimus olmayacaktir. Zararsizda olsa
vabanci madde miktar1 % 2 den ve rutubeti % 14 den fazla olmayacaktir. Kalibresi 10 mm den
asaf1 gelen nohutlar kabul edilmeyecektir.

4.25.2 Yabanct agulagtinilmug maddelerle kanstilmig bozulmus suni olarak beyazlatimus
ktikiirtlenmis boyannmus ve hangi amaglarla olursa olsun kimyasal maddelerle islem gOrmis
olmayacaktir.

4.25.3 200 gr nohut tartildifinda 240 adeti gegmeyecektir. Gegtigi takdirde 300 adeti gegmeyecek sart:
ile % 1 fireli olarak kabul edilecek daha fazlas: ret edilecektir. |

4.25.4 Standart ¢uvallarda teslim edilecektir.

4.25.5 Cuval {izerinde veya i¢indeki etikette iiretici firma ismi imal tarihi net agirth@: yazih olacaktir,

4.26 BULGUR

4.26.1 Durum bugdayindan elde edilmis olmalidir. Yeni sene tiriinii olacaktir.

4.26.2 Bulgur taneleri saglam, bir 6rnek goriinii ve yapida olmalidir. Bulgur kendine has renk, tat,

Ar

koku ve gdriintiste olmali, acilagmus, eksimis, kokusmus, kiiflenmis olmamali, yabaner bir tat
ve koku, bdcek ve bocek pargalan ile kalintilari, yumurtalar, hayvansal artiklar ve metal
parcalant icermemelidir. Bulgur, pilaviik bulgur iri taneli pilavlik bulgur olmalidir. Katk:

maddesi ve renklendiriciler kullamimaz.
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4.26.3
4.26.4
4.26.5

4.26.6

4.26.7

Tiirk (nda Kodeksi Bulgur Tebligi (Teblig No: 2016/49) standartlarina uygun olmalidir.
Rutubet orant %13 den ¢ok olmayacaktir. |

Hi¢ kinlmanus tanelerin toplami %1 i gegmeyecektir. Diger 6zellikleri ise TSE 2284 e uygun
olmalidir.

Bulgur bozulmug kiiflenmis eksimis acinug boyanmis olmayacaktir. Sagliga zararsizda olsa her
hangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabi olmayan bir lezzet ve koku
bulunmayacaktir. Canhi ve cansiz hagere ve parazitlerin veya bunlarin kalint1 ve dlgiklszm ve
saghifa zararl olabilecek her hangi bir maddeyi ihtiva etmeyecek.

Standart guvallar igerisinde getirilecektir. Cuvallarda malin cinsi firetici firma ad1 net agirhig

imal tarihi vazili olacaktir.

4.27 KIRMIZI MERCIMEK

4.27.1
4.27.2

4.27.3
4.27.4

4.27.5
4.27.6

4.27.7

Iyi kaliteli kirmiz1 mercimekten olacaktir. Yeni sene iiriinii olacaktir. _
Mercimekler biitiin (tam) olmal:, temiz olmali (gozle goriilebilir yabanci madde ihtiva
etmemeli), kendine 6zgii renkte olmali, saglam olmali, kiiflenme belirtisi bulunmamal, bdcek
ve bdcek kalintisi bulunmamali, yabane: tat ve/veya koku bulumnamalh, anormal dig nem (dig
yiizeyde 1slaklik) olmamalidir.

Mercimek Tebligi Teblig No: 2003/25 uygun olmalidir.

Yabanci agirlastiric: maddelerle karistirilmig boyannug ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis yagmalama firinlamak suretiyle parlatilmus kurutulmus olmayacaktir.
Taneleri normal biiylikliikte olacaktir. Zararsiz da olsa taneler miktar1 % 1 den rutuiaet % 14
den fazla olmayacaktir.

Standart olarak temiz ve saglam bez veya naylon torbalarda teslim edilecektir.

Ambalajlarin tizerinde veya igindeki etikette tiretici firma adi cinsi net agarhg imal tarihi yazili
olacaktir.

Kimizi mercimek terciben futbol cinsinde olacak, yaprak seklinde mercimek _ kabul

edilmeyecektir.

428 KURU FASULYE

4.28.1

4.28.2
4.28.3

Kuru fasulyeler son sene mahsulii oldugu gibi iyi cins fasulyeden olacaktir. Taneleri miimkiin
oldugu kadar dolgun ve beyaz renkli olacaktir. Burugmus ¢iiriik kiiflii 1slak kizignus bocek
yenikli sararmig ve kétii kokulu olmayacaktir.

Fasulyeler 6nceden islatilmadan pisirildiginde hepsi aym derecede pismis olacaktir.
Fasulyelerin gelisi giizel alinacak yiiz 100 adedinin agirligs (kusurlu taneler gikanidiktan sonra)
40 gr dan asagi olmayacaktir.
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4.28.4 (ida Maddeleri Tiizfigli madde 262 -~ 265°¢ gore, fasulyelerde yabanc: maddeler
bulunmayacaktir. Zararsiz da olsa yabanc: bitkisel kisumlar ve yabanci taneler miktar: en fazla
%2, tas, toprak ve kum gibi yabanci maddeler en fazla %1 olacaktir.

4.28.5 Kunk sararmis ve kiictik tane miktar: % 2 den fazla olmayacaktir.

4.28.6 Rutubet miktan %14’ ten fazla olmayacaktir.

4.28.7 Teslimat standart saglam ve temiz guvaldan olacak. Cuvallarin lizerine \}eya icine konan etikette
firma adr adresi imal tarihi cinsi net agirlif yazili olacaktir.

4.29 KURU BARBUNYA FASULYE

4.29.1 Kuru barbunya fasulyeler son sene mahsulit olup miimkiin oldugu kadar dolgun ve kendine has
renkte olacaktir.

4.29.2 Burusmus ¢liriik kiiflii 1slak kizigmis b6cek yenikli saratmug ve kotit kokulu olmayacaktir.

4.29.3 Barbunya fasulyeler dnceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi aym derecede pismis olacaktir.

4.29.4 Barbunya fasulyenin gelisi giizel alinan 100 adedinin agirlig: (kusurlular g:lkaﬁldlktan sonra)
40 gr dan asag1 olmayacaktir.

4.29.5 Kurik sararmis ve kiigiik tane miktar1 % 2 den fazla olmayacaktir.

4.29.6 Karigik cins olmayacaktir. _

4.29.7 Teslimat temiz saglam standart ¢uvallarda olacak veya igindeki etikette firma ads adresi malin
cinsi imal tarihi ve net agirhg belirtilecektir.

430 TOZSEKER

4.30.1 Tirk Gida Kodeksi Seker Tebligi (TEBLIG NO: 2022/10) uygun standartlarda olmalidir.

4.30.2 Seker ambalajlart i¢inde highbir yabanci madde olmahdar.

4.30.3 Ambalaj icindeki sekerlerde nem olmamalidir. Topaklanma goriinmemelidir.

4.30.4 Ithal seker olmayacaktir. (Scker pancarmdan yapilmus olacaktir.)

4.30.5 Seker beyaz etkilenmeyen ve sekerden etkilenmeyen insan saghfna zararh olmayan ve beyaz
sekerin ozelliklerini bozmayan pamuklu jiit sentetik elyafli karton kagrt veya bunlann bir
kaginun bir arada kullamildifi malzemeden yapilmug ambalajlar iginde alir. Jiit guvallarda
verilen beyaz seker torbalan kraft kagidi veya insan saglifina zarar vermeyen plastik malzeme
ile astarlanmg olmalidur.

4.30.6 Ambalajlar tizerinde firma ad: ve adresi varsa tescilli markas: standart igareti ve numarasi,malin

ad1 simfi ve tipi net agirhi imal tarihi belirtilmis olmalidr.
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4.31 KAKAO

4.31.1 Topaklanmis olmayacaktir. idarenin kabul gérdiigii iiriin olacaktir. Muayene komiéyonunun
begenecedi evsafta ve koyu renkli olacaktir. Ambalaj tizerinde tiretici firma adi adresi markasi
net agirligi imal tarihi son kullanma tarihi yazih olacaktir. '

4.31.2 Tirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

432 SOFRA TUZU

4.32.1 Kendine uygun normal goriiniim renk lezzet ve ¢ekilme iriliginde olacak igerisinde gozle
gOriiliir yabanct madde olmayacaktir.
4.32.2 140 C hararet derecesinde kurutulduktan sonra zehirli birlesimlerinden arindirilmis olmak sarti
. ile en az % 95 NaCl igerecektir. |
4.32.3 Sofra tuzlan 750 gr lik naylon torba iginde getirilecektir.
4.32.4 lyotlu tuz getirilecektir.
4.33 IRITUZ

4.33.1 Temiz tas ve topraktan armous beyaz renkli olup yabanci maddelerle karisik 1slak ve rutubetli
olmayacaktir. Depo istegine gre alinir.
4.34 KIRMIZI PUL BiBER

4.34.1 Kendine has koku renk ve tatta olmahdu‘. Iginde higbir yabancit madde olmamalidir. Boya
maddesi katilmig olmaamali. Nem oramt % 10-20 arasinda olmahidur. Agik kilo hesabi ile almabilir.

4.34.2 Ambalaj iizerinde iiretici firma adi net aguh@ imal tarihi yazili olmalidir.

4.35 KARABIBER- YENIBAHAR

4.35.1 Karabiber toz karabiberlerden olacaktir.

4.35.2 Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olacaktir.

4.35.3 Rutubet en cok % 12 olacaktir.

4.35.4 Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

4.35.5 Agik kilo hesabs alinur.

4.35.6 Yenibahar usuliine gore 6giitlilmis toz yenibahar olacaktir.

4.35.7 Rutubet en ¢ok % 10 olacak, kendine has koku ve lezzeti olacaktir.
4.35.8 Acik kilo hesabi ile alinacaktir,

4.35.9 Ambalaj {izerinde iiretici firma adh imalat tarihi net agirlig: olacaktir.
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4.36 KEKIK NANE

4.36.1 Kendine has renk koku ve tad: olmali. Icinde hicbir yabanci madde olmamah.
4.36.2 Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olacaktir.

4.36.3 Acik kilo hesabi ile alinacaktr.

4.36.4 Ambalaj lizerinde tiretici firma adi imal tarihi ve net agirh@ yazili olmalidir.
437 KIMYON

4.37.1 Rutubet en ¢cok % 10 olacaktir.

4.37.2 Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olacaktir.
4.37.3 Kendine has kokusu ve lezzeti olacaktir.

4.37.4 Agik kilo hesabr ile almacaktir. Iginde yabanci madde olmayacaktir.
4.37.5 Ambalaja iretici firma ad1, imal tarihi son kullanma tarihi yazili olacakfir.
438 CAY

4.38.1 Ozel kokuda yaprak halinde olacak ve ok kinkli olmayacaktir. Suda kaynatildig1 zaman bérrak
ve glizel kokulu olacaktir.

4.38.2 Iginde ¢op ot toz kum gibi yabanci maddeler olmayacaktir.

4.38.3 Boyal olmayacaktir.

4.38.4 Tirk Gida Kodeksi Cay Tebligi (Teblig No: 2015/30) standartlanna uygun olmalidir, Rutubet
miktar: en fazla %7 ve toplam kiil miktar1 %4-8 aras: olmalidir. Toplam toz ¢ay rmktan en fazla
%14 olmahidir. Avarya ¢aylar kabul edilmeyecektir. Gereginde bu dzellikler kimya mua&enesiyle
tespit edilir. Tekel mali ¢ay olacak ve ambalajlar rutubet alip kiiflenmemis 6zel kokulu olacaktr.

4.39 VANILYA

4.39.1 Usuliine uygun 6glitlilmiis vanilyalardan olacaktir. Kendine has koku ve lezzeti olacaktir. 5 gr
lik ambalajlar icerisinde olacak, ambalajlar lizerinde cinsi, markas: ve net agurlift gramaji yazih
olacaktir.

4.40 KUS UZOMU

4.40.1 Piyasada satilan iyi cins ve son sene mahsulii kuru {iziim den olacaktir.

4.40.2 Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olacaktr.
4.40.3 Giivelenmis kurtlu bocekli kiifli fena kokulu eksi acili ¢liriik bozuk 1slak kurumanus sekerlenmis

sulanmug tagh toprakl kirli ve topraklanmig olmayacaktir.

4.40.4 Standart temiz naylon torbalar i¢inde teslim edilecektir.
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4.41 CAM FISTIGI (TS 1771)

4.41.1 Yeni sene mahsulil iyi cins ¢am fistiklarindan olacaktir.

4.41.2 Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olacaktir. ‘
4.41.3 Kuflii kif kokulu acimis eksimis tash toprakli kirli veya tabi rengini kaybetmis olmayacaktir.

Yabanci maddelerden annmas olacak, kirik miktar: % 2 yi gegmeyecek ve rutubet miktan% 8 i
gecmeyecektir, '

4.41.4 Standart olarak saglam ve temiz bez veya naylon torbalar i¢inde teslim edilecektir.

4.42 KURU Uz0M

4.42.1 Yeni senc mahsulil olacaktir. Kiiflenmis ezilmis kurtlanmus olmayacaktir. Rutubet miktart % 16
dan fazla olmayacaktir.

4.42.2 Muayene sirasinda elle ovalandifinda taneler birbirinden ayrilacaktir,

4.42.3 Standarta uygun sandiklar i¢inde olacak, sandiklarin tizerinde soguk damga veya sablonla cins
net kilo miktar: imal ve son kullanma tarihi ile markas: yazilmig olacaktir. J

4.43 FINDIK iCi

4.43.1 lyi cins kavrulmus findik iginde yeni sene iriinii olacaktir.

4.43.2 TS 3075/Kasim 2001 uygun olmalz. :

4.43.3 Findik icleri temiz olacaktir. Kiiflit ¢iiriik eksi kurtlu kurt yenikli 1slak rutubetli bayat hal ve
rengini degistirmis tozlu toprakh tash ¢amurlu taneleri ezilmis ve ufalanmls olmayacaktir,

4.43.4 Dis ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir. |

4.43.5 Karik tane miktar % 1 e kadar fireli kabul edilecektir.

4.43.6 Iyi kavrulmus bayatlamanus findik icerisine has koku lezzet ve sertlik derecesinde olacaktir.

4.43.7 Standart temiz naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba iizerinde iiretici firmamn ad: kasesi
imal ve son kullanma tarihleri bulunacaktrr. ‘.

4.43.8 Her ambalajin {izerine, firmamn ticaret unvam, adresi, kisa ads, varsa tescilli markasi, parti seri
kod numarass, isletme kayit-onay belgesi, malin ad, birden ¢ok malzemenin bilesiminden olugan
iiriinler igin igindekiler, alerjen bilgisi, triiniin ¢esidi, son kullanma tarihi veyé tavsiye edilen
tilketim tarihi, net kiitle, mensei, muhafaza kosullari silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazili olmahidir. (Uriin etiketi, TGK Etiketleme Yonetmeligi hitkiimlerine uygun olmahdir)

4.44 KURU INCIR

4.44.1 Son sene Uriinil ve piyasamn iyl cins tatl kuru incirlerinden olacaktir.
4.44.2 Kurtlu kurt yenikli bocekli kiiflii kiif kokulu ¢tirik sekerlenmis pargalanmus 1slak sulanmuis ve
eksimis olmayacaktir.
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4.44.3 Genel gorimiimii iyi olmasina karsin aralarimdan rastlanacak kurtlu kurt yenikli ve‘yaba:nm cisim
bulunmayacaktir. '

4.44.4 Her bir incirin agirth@ 20 gr dan asag olmayacaktir. Genel olarak bu aralik tuttugu takdirde 20
gr dan noksan incirler 15 gr dan asa8: olmamak sartiyla % 10 a kadar aynen kabul edilir. Fazlast
ret edilir.

4.44.5 Kuru incirler gidaya uygun ambalajlar ig:erisinde getirilmelidir. Her ambalajin iizerinde cinsi net
kilo agurhdi tiretim tarthi son kullanma taribi soguk damga veya sablon ile yazilacaktir.

445 CEVIZicCi

4.45.1 Piyasada satilan son sene iiriinii ve iyl cins ceviz iglerinden olacaktir.

4.45.2 Curtk kitfla kiif kokulu rutubetli 1slak kurtlu kurt yenikli tagh topraklt ¢ok siyahlagsmus fazla
karikls pargalanmis ezilmis ve acimig olmayacaktir,

4.45.3 Ceviz igi dislerini drten zarin rengi siyahlagmamig esas ceviz kism beyazhifmm kaybetmemis
acimamis ve eksimemis olmali.

4.45.4 Cevizlerin dis ve ig kabuklar ¢ikartimis olmalidir. .

4.45.5 Dig ve i¢ kabuklar toplamn kinlma ve ayiklama islemi esnasmda gézden kagan % 1 i
gegmemelidir.

4.45.6 Iginde yabanci madde bulunmayacak ve muayene komisyonunun begenccegi evsafta olacak.

4.45.7 Her ambalajm lizerine, firmanin ticaret unvam, adresi, kisa adi, varsa tescilli markast, parti seri
kod nmumarast, isletme kayit-onay belgesi, malin adi, birden ¢ok malzemenin bilegiminden olusan
tirlinler icin igindekiler, alerjen bilgisi, iirliniin ¢esidi, son kullanma tarihi veya tavsiye edilen
tikketim tarihi, net kiitle, mengei, muhafaza kosullant silinmeyecek ve bozulmayacak gekilde
yazilt olmalidir. (Uriin etiketi, TGK Etiketleme Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olmalidir)’

4.46 GUL SUYU

4.46.1 Saghga zarar vermeyen TSE de belirtilmig plastik 250 gr lik siselerde kendine has tat renk ve
koku olmali. Iginde yabanci bir katki maddesi olmamal:. Sise tizerinde imal ve son kullanma
tarihs {iretici firma adi tescilli markasi etiket bulundurmalidir.

4.47 SIRKE

4.47.1 Berrak goriiniiste kendine has tat ve kokuda olmal1 bulanik olmamalidsr.
4.47.2 Kapal olarak 70 cc lik siseler i¢inde teslim edilir.
4.47.3 Her gigenin Gsttinde firmanin adi tescilli markasi adresi seri numaras1 yapim tatibi net agirhi

yazili olmalidir.
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4.48 MEYVE SUYU

4.48.1 Meyve sular idarenin belirleyecegi ¢esit olarak gelecektir.

4.48.2 Posetler eskimis delik patlak olmayacaktir.

4.48.3 200 ml lik ambalajlar icerisinde olmalidsr.

4.48.4 Son kullanma siiresine en az 6 ay siiresi olan maddeler kabul edilir.

4.48.5 Posetlerin {izerinde firmamin adi markast igeriZi imal tarihi son kullanma tarihi ve miktan
olacaktir.

4.49 ZEYTINYAGI (SIZMA)

4.49.1 Adeti hararette mavi ve berrak olacak tortu ve suyu bulunmayacaktir. Rengi altin sarsi,
yesilimtirak renkte olabilir.

4.49.2 Tirk Guda Kodekst Zeytinyagl Ve Pirina Yag Teblifine uygun olmalidir,

4.49.3 Koku ve lezzeti dogal olacaktir. :

4.49.4 Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karigik olmayacaktir. 5 C de yogunlugu 0910-
0915,25 derecede reaksiyonu 59-63 iybt derecesi 79-88 asidesi (asitoleik) % 1,5 olacaktir.

4.49.5 Acili teamiillit pembelik hududunu gegmemek lizere hafif miispet olacaktir.

4.49.6 Ambalaj1 tizerinde firmamn adi markasi igerdigi imal tarihi son kullanma tarihi TSE damgas:
olacaktir.

4.49.7 Briit 17 kg hik net 6,380 kg Lik kutularda getirilecektir.

4.50 TAHIN HELVASI (MEYVALI ve KAKAOLU)

4.50.1 Tahin helvalart kendine has yap tekstiir tipine uygun tat lezzet ve renkte olmal, tahin helvasinda
hagere pargalarn bécek kalmtilan vs madde bulunmamalidar.

4.50.2 Tirk Gida Kodeksi Tahin Helvasi Tebligil (Teblig No: 2015/28) standartlanina uygun olmahdar.
Tahin miktar en az % 52, yag miktar: (susam yag1 olarak) en az % 26, protein en az % 10, toplam
seker miktar: (sakkaroz olarak) en ¢ok % 47, rutubet miktari en ¢ok % 3, ham siriloz en ¢ok %
1,65, kiil miktar1 en ¢ok % 2, estetikte edilmis yag asitlik (oleikasit cinsinden) en ¢ok iki
hifzissihha raporlu saponin miktari en gok % 0,1 m olmalidir. Firma bu 6zellikleri igeren raporu
birlikte getirecektir. Meyveli miktar ¢ikarildiktan sonra safi helva kiitlesi {izerinden hesaplanur.

4.50.3 Tahin helvasindaki yag susam yag: olmall. Tahin helvasimn susam vag disinda bagka bir yag
katilmaz ancak toz kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar kakao yag ve imalatinda katka
maddesi kullanilanlarda stabilizen ve emiilgatorlerden gelebilen yag bulunabilir. Biitin veya
parga halindeki vagli kuru meyveler ve kurutulmus meyve % 8 den az olmamalidir. Bu deger

mamuliin biitlin kiitlesi Gizerinden hesaplamr.
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4.50.4 Tahin helvasina nisasta ve nisastal: maddeler ve herhangi bir yabanci madde katilmaz.

4.50.5 Ambalajin {izerinde firma adr tescilli markasi adresi standart isareti ve numaras1 TS 2590 parti
numaras1 mamuliin cinsi ve tipi igerik katki maddelerinin isimleri i¢indeki sekerin cinsi ve oram
imal ve son kullanma tarihi silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilhip basiimali veya etiket
halinde takilmalidir.

4.51 TEL KADAYIF

4.51.1 Gida maddeleri thiztigiintin 311-313.maddelerinde yazili evsafa uygun sekilde ekstra veya ekstra
undan usuliine uygun sekilde hazirlanmig olacaktir.

4.51.2 Teller birbirine vapismis olmayacaktir.

4.51.3 Fena koku igermeyecektir. Su nuktar: % 16 y1 gegmeyecektir. Dokiim kadaylﬂanndan
konacaktir.

4.51.4 Teslimat temiz naylon torbalar i¢inde olacaktir.

4.51.5 Ambalaj {izerinde firma ad1 ve kagesi imal ve teslim tarihleri bulunacaktir.

4.52 EKMEK KADAYIFI

4.52.1 Gida maddeleri tiziigiintin 311/313 maddelerinde yazilhi evsafa uygun sekilde ekstra undan
usuliine gore hazirlanmis olacaktir.

4.52.2 Pigmeden dnce her hangi gayri tabi lezzet ile koku ve ac1 hissedilmeyecektir.

4.52.3 lyi cins ekmek kaday:fi olacaktir. Hamur bayat yanik 1slak catlak kirik kurtlu, kiiflii ve kiif kokulu
olmayacaktir,

4.52.4 Ekmek kadayiflar: ince ve her taraflart aymt kalnlikta olacaktir pisirilicken kirilip
dagilmayacaktir. Pisirildigi zaman normal biiyiiyecektir.

4.52.5 Temiz ambalaj igerisinde teslim edilecektir. Tiizik hikimlerine gore iizerinde -etiket
bulunacaktir.

4.53 SAM BABA VE KEMAL PASA TATLISI

4.53.1 Piyasanin en 1yist ve komisyonun befenecegi evsafta olacaktir,

4.54 SEKERPARE KURU KAYISI

4.54.1 Piyasada satilan iyi cins seker pare kuru kayisilardan olacaktir.
4.54.2 Curiik kif fena kokulu kurtlu tagh toprakli tozlu ¢oplii ezik aci normalden fazla rutubetli dogal

goriniimii degismis olmayacaktir. Kendine 6zgii lezzet ve gériintimde olacaktir.
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4.54.3 Seker pare kuru kayisilar saglam sandiklar icerisinde getirilecektir. Ve her sandik icerigi 20 kg
m: gecmemek iizere hepsi standart miktarda olacak. Sandiklar tizerinde cinsi agirli diretim ve
son kullanma tarihleri sablonla yazilous olacakitir. |

455 BAL

4.55.1 TSE damgali olmahdir. Bu ballar tahammiir etmeye baglamis eksimis tiiylenme normal koku ve
lezzet olusmus veya her hangi bir nedenle bozulmus kirlenmis olmamali, saydam goriindmii
olmalidir.

4.55.2 Tirk Gida Kodeksi Bal Tebligi (Teblig No: 2020/7) belirtilen niteliklerde olmalidir,

4.55.3 Sekerlenme ve her hangi bir tortu bulunmamalidir.

4.55.4 Poget lizerinde firma ad1 ve son kullanma tarihleri bulunmalidir, 20 gr dan agagt olmamalidir.

4.56 DOMATES SALCASI |

4.56.1 Tirk Gida Kodeksi Salga ve Benzeri Uriinler Tebligi (Teblig No: 2020/19)’e uygun olmalidur.

4.56.2 Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmelerinin zararsizda olsa agirlastiric: maddelerle
karigtirilmig ve boyanmig olmayacaktir. ' _

4.56.3 Su miktar1 % 82 den, tuz miktar1 % 12 den, kiil miktar1 tuz hari¢ % 1,1 den kiiliin sutu kloru
asidinde erimeyen kismi %0,1 den fazla olmayacaktir.

4.56.4 Ambalaj tizerinde cinsi, briit miktar: net miktar1 firmanin ads adresi tamitici isareti ve imal tarihini
gosteren bilgiler bulunmahdir. Kutu {izerinde belirtilen net agirlik tizerinden alinar,

4.56.5 Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya bagka cins koruma maddelerini ihtiva
etmeyeccektir.

4.56.6 Kokmus kiiflenmis kwtlanmug, kirlenmis, kufulan giskin veya iginde muhbteviyatinin
bozulmasindan ileri gelen az tesekkiil etmis delinmis kutular1 derinliklerine kadar paslahmus
olmayacaktir. Kutularin kursun veya diger bir zehirli madenle karigik kalayla kaph olmayacaktir.
Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele edilmis
bulunmayacaktir.

4.56.7 Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasin: firma taahhiit edecek. Bozulma
igareti gosteren kutular derhal degistirilecektir. ‘

4.56.8 5 kiloluk kutularda teslim edilecektir. Idare isterse 1 bir kilo, gramhk kutulardan da is;teyebilir.
Komisyon belirli miktarda divetler igin tuzsuz salga alacaktir.

4.56.9 Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlanndan diisiilecektir. (%90,1) Konserve bir 6nceki

senenin {iriinii olacaktir.
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4.57 ZEYTIN (SiYAH - YESIL)

4.57.1 lyi terbiye edilmis ve salamurada bekletilmis zeytinlerden olacaktir.

4.57.2 Salamuras: tamamen alimmus, tat ve nefaset itibariyle piyasada satilan 1.nevi zeytinlerden olacak;
ezik, aci, ¢iiriik kiiflii ve fena kokulu canli ve cansiz parazitli kurt yenikli ve parazit ifrazim
icermeyecektir.

4.57.3 TGK 2014/33 nolu Sofralik Zeytin Tebligi referans alinmalidir.

4.57.4 Uretim teknolojisi geregi tiriinde bulunmamasi gereken gekirdek, yaprak, sap, zeytin pargalan ve
dolgu gida maddeleri gibi maddelerin miktar1 100 gramda en fazla 10 adet olmalidir.

4.57.5 Zeytinler i¢inde bulunan ¢6p, yaprak, erimis tuz miktar1 % 1 i gegmeyecektir. Zeytin iginde mor,
act ve acik renkie aci taneleri bulunmayacaktir. 1 kg zeytin sayidifinda 365 adedi
geemeyecektir. Zeytin taneleri tahlilinde yag miktan % 35 den asag1 olmayacaktir. 100 gr daki
¢ekirdekler temizlenip tartildiginda 21 gr kadar aynen alinacaktir,

4.57.6 Zeytinler temiz, saglam ambalajlarda getirilecektir.

4.57.7 Istenildiginde diyet igin tuzsuz zeytin almr.

4.57.8 Her ambalajin {izerine, firmanm ticaret unvam, adresi, kisa adi, varsa tescilli markasi, parti sert
kod numarasi, isletme kayit-onay belgesi, malin adi, birden ¢ok malzemenin bilesiminden olugan
tirtinter i¢in igindekiler, alerjen bilgisi, tirlintin ¢esidi, son kullanma tarihi veya tavsiye edilen
tilketim tarihi, net kiitle, mengei, muhafaza kosullar: silinmeyecek ve bozulmayacak gekilde
yazili olmahidir. (Urlin etiketi, TGK Etiketleme Yonetmeligi hitkiimlerine uygun olmalidir)
Kalite ve simfi (1.simf) ile 1kg'daki dane adedi etiket {izerinde bulunacaktir. :

458 TAVUK YUMURTASI

4.58.1 Yumurtanmn sekli muntazam olmals, girintili ¢ikintili plirizler olmamalidir.

4.58.2 Kabukta catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidur.

4.58.3 Yumurtalar yikanmamus olmal, {izerindeki parlak cilal: kisim kaybolmamalidir.

4.58.4 Hava boslu yiiksekligi en cok 5 mm yi gegmemelidir.

4.58.5 Kinldig zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tad: haiz olmahdir. |

4.58.6 Tabaga kinldifinda saris1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildifinda hemen
dagilmamalidir. ‘

4.58.7 Ortalama olarak bir yamurtanin Tiirk Gida Kodeksi Yumurta Tebligi’ne gére A siufi L boy 63-
73 gr arasinda olacaktir,

4.58.8 Yumurtalar Gida Tuztigti ve TSE uygun olacaktur.
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459 HAVUC

4.59.1 Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacaktir.

4.59.2 Ezik, cliriik, donmus, pOrsiimiis, parcalanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmus, burusmus,
kartlasmus, bayat, 1slak, ¢amurlu, toprakh olmayacaktir.

4.59.3 Yenmeyecek sap, kdk ve vapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

4.59.4 Xirik havuglar % 3 e kadar alimir. Havuglarin en kalin yerinin kutunun 2 cm den az ve 5 cm den
fazla olmayacak.

— 4.60 KIVIRCIK SALATA

4.60.1 Piyasada satilan iyi cins salatalardan olacaktir. _ .

4.60.2 Kokii sararmig dig yapraklar1 kesilmis olacakur. Islak ¢iiriik ezik tozlu toprakl: ¢amurlu porsuk
bayat kartlasmis tohuma kagmis aci lezzet ve vapraklan dagilmis olmayacaktir. ‘ |

4.60.3 Salatalarin afirlifn 200 gr dan agagi olmayacak 200 gr dan asa@ gelenler 150 gr dan asafi
gelmemek kaydi ile % 5 e kadar aynen alumur.

4.61 SALATALIK

4.61.1 Salataliklar kérpe ve taze olacaktir. Tohuma kagmis sararmis burusmusg gevsek camuriu toprakh
porsuk ¢liritk ve ezik olmayacaktir.

4.61.2 Boyu 20 cm den ¢ap1 4 cm den asag1 olmayacaktir,

4.62 PATATES

4,62.1 Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins sart patateslerinden olacaktar. (Agria cinsi)

4.62.2 Ezik cuiriik hagere yenikli kesik burusuk porsuk donmus camurlu toprakl islak filizlenmis
hastaliklt filizi karidoag olmayacaktir,

4.62.3 Aralarinda tesadiif edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden filizlenmis veya filizi kimlmslar
Mart ve Nisan aylarinda % 2 ve kadar aynen almir. Yilin diger aylarinda bu miktar % 2 yi
gecmeyvecektir. |

4.62.4 Capa yarah patatesler % 2 yi gegmeyecektir.

4.62.5 Kusurlular hari¢ veya o mal iyi vasifli patatesler alinacak numunelerinin grémaj analizinde
patateslerin % 50 si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan asaf1 olmayacaktir.

4.63 KURU SOGAN

4.63.1 Son sene mahsulii ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir.
4.63.2 Ezik ¢iirlik kesik yumusamis porsuk camurlu toprakll ve islak olmayacak.
4.63.3 Soganlar sapsiz olacaktir.
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4.63.4 Filizlenmis filizi kartlous olanlar Mart ve Nisan aylarinda % 3 e kadar yilin diger aylarinda igleri
bogalmamis olmak kaydiyla filizlenmis veya kirilnug sogan miktart % 2 vi gegmeyecektir.

4.63.5 Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde soganlann %
50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan asaf1 olmayacaktr.

4.63.6 Cuvallar iginde sogan kabuklari bulunmayacak, oldugu takdirde firma tarafindan ayiklanacaktir.

4.63.7 lthal sogan olmayacaktir,

4.64 PIRASA

4.64.1 Piyasada satilan iyi cins ve olguniagnug olacaktir.

4.64.2 Camurlu ciliz porsuk ¢lirtimiis kararmg ezilmis 1slatilmis olmayacaktir. ,

4.64.3 Pirasalarin beyaz kisimlanom takip eden yesil kisimlarin boyu 20 cm den fazla olmayacak
sekilde kesilmis olacaktir. Yaprak boylar1 25 ¢cm olan pirasa miktann % 5 e kadar aynen alinir.
Pirasanin sacaklt kok kismi kesilmis olacaktir.

4.64.4 Pirasalarin kalinlig1 kutur itibariyle 2,5 cm den asag1 olmayacaktir. Olgii beyaz kismimn tam

ortasindan yapilir.
4.64.5 Pirasalar demetler halinde alinir.
4.65 LIMON

4.65.1 Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ermis sulu limonlardan olacaktir.

4.65.2 Yesil ezik ¢lirlimiis kurumus donmus don ¢alifi ¢ok yumAFYON tabi 6zelliklérim' kaybetmis
kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Devamh gramaj durumu Kasim ayinin ba,smdaﬁ nisan ayt
bagina kadar lanet tayin almip tartilacak 100 adet limon aguchi 8,5 kg dan ve her limon agilii

75 gr dan agagi olmayacakir.
4.65.3 Tercihen yatak limonu alinacaktir.
4.66 LAHANA

4.66.1 Piyasada satilan iyi cins beyaz veya hafif yesilim trak taze olgun lahanalardan olacaktir.

4.66.2 Kurtlanmig ezik tohuma kagmis dagilmms yapraklar halinde ¢camurlu ¢liriik donmus ve kizarmig
hagerat yenikli olmayacaktir.

4.66.3 Lahanalar top halinde olacaktir.

4.66.4 Lahanalarn saplan kellenin dibinden itibaren kesilerek 5 cm den fazla olmayacaktir,

4.66.5 Lahanalarm agirlifs en az 2 kg olacaktir.
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4.66.6 Lahanalarm yemek vapmaya elverisli olmayan kalin Ust yapraklart alinmus olacaktir. Havamn
lahanalan donduracak sekilde soguk oldugu aylarda (Aralik, Ocak ve Subat) soguktan muhafaza
kast: ile % 10 fire diismek sartiyla lahanalar dis kabuklan ile birlikte teslim edilebilir. Tkmalin
aksamamasi ve ihtiyacmn karsilanabilmesi i¢in bu gibi hallerde firma fireyi nazara alarak miktarda
% 10 dan fazla getirerek muayeneye azletmek mecburiyetindedir.

4.67 ISPANAK

4.67.1 Piyasada mevcut iyi cins ispanaklardan taze yapraklan diri renkleri yesil olacaktir. Sararmg
soguktan donmus ciiriik yatik kizigmig kartlagmis tohuma kagmus 1slatilmis olmayacaktir.

4.67.2 Ispanaklar arasida ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktir. :

4.67.3 Ispanaklarin kokiindeki yenmeyen piiskiiller kisimlarn kesilmis olacaktir.

4.67.4 Ispanak demet veya dokiim halinde getirilecektir. Cok kiigiik olmayacaktir.

4.68 PAZI

4.68.1 Piyasanin en iyi cinsi olup pivasada bulundugu miiddetce alinar.

4.68.2 Taze yapraklarin diri renklerin yesil olacak sararmis sofuktan donmus ¢iirtik kizisnms
olmayacaktir. Aralarinda yabanci yaprakiar bulunmayacak.

4,69 KURU SARIMSAK

4.69.1 Yeni ve yerli mahsul olup yapraklar kesilmis ¢iiriik ve ezik olmayacaktir.
4.70 TAZE BIBER (CARLISTON - DOLMALIK BIiBER)

4.70.1 Taze olup ¢lirtik bozuk ezik porsuk olmayacaktir. Orta boylu dolmalik olarak liizumuna gore
sivri biberde alinabilecektir.
4.71 TAZE KABAK

4.71.1 Piyasada satilan taze kabaklardan olacaktir.

4.71.2 Ciriik burugmus sararmug porsiimiis kartlagrus tohuma kagmig, ezik bozuk 1slak ve camurlu
olmayacaktir. |

4.71.3 Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olacaktir.

4.72 DOMATES

4.72.1 Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarms domatesler olacaktir. Ezik ¢iiriik kiiflii camurlu
1statnus eksimis ve bozulmus olmayacaktir. '

4,72.2 Domateslerin en kiiglgil 50 gr dan asafl olmayacaktir.

4.72.3 Mevsim icabi tamamen kizarip olgunlagmamis domates miktar1 % 5 e kadar alimr.

4,72.4 Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler giiriik bozuk kiiflii olmamak kaydiyla % 3 e kadar alamr.
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4.72.5 1k ve son turfanda mevsiminde tamamen kizarmams domates miktar1 % 10 u gegmeyécektir.
4.72.6 Domatesler temiz ve saglam sandik icerisinde getirilecektir.

473 PATLICAN

4.73.1 Piyasada mevsimine gore satlan iyi cins taze kdrpe ve tabi rengini almig kemer patlicanlardan
olacaktir.

4,73.2 Ciirik ezik porsuk kartlasmus c¢ekirdekleri beyazhfimi ve yumusaklifin kaybetmls
¢ekirdeklerinin rengi sararmus ham aci ve giin vurmus olmayacaktir.

4.73.3 Patlicanlar orta biiyiikliikte en agagi 150 gram olacaktir.

4.73.4 Yesil renkli pathicanlar alinmayacaktir,

4.74 TAZE SOGAN

4.74.1 Piyasada satilan iyi cins taze soganlardan olacaktir.

4.74.2 Taze soganlann yesil kisimlari kurumusg bagerelermis kurt yenikli lekeli kararmis sararmis bayat
¢lirik ezik camurlu 1slak olmayacaktir. |

4.74.3 Soganlar arasinda bujunabilecek erkek sogan miktar1 % 35 e kadar aynen % 10 a kadar fazlas
fireli olarak kabul edilecektir.

4.74.4 Taze soganlar dagimk olmayacak demetler halinde teslim edilecektir.

4.75 MARUL

4.75.1 Marullar taze ve kérpe olacaktir. Ac, tohurma kagmus, sararmug, porstimils, yaprakh, kurt yenikli
olmayacaktir.

4.75.2 Kokleri kesilmis ve gobek kisimlar: kapali olacaktir.

4.75.3 Camursuz taze gobekli olacaktir. Gobegi agik olanlar % 5 e kadar ayni allmacaktlr.

4.75.4 Her marulun afithg: 500 gramdan asad: olmayacaktir. Turfanda 400 gramdan agag: olmamak
kayd: ile kabul edilir.

4.76 DEREOTU-NANE

4.76.1 Piyasadaki iyi cins dereotundan alinacak demetler halinde baglanmus olacaktir. I¢inde yabane:
otlar bulunmayacak sararmis donmus ¢amurlu ve toprakl olmayacak demetlerin tamami aym
cins olacaktir. Demetlerin deste kalinligi normal olacak tartildifinda 50 gramdan az olmayacak.

4.77 MAYDANOZ

4.77.1 Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Demetler halinde baglanmis demetler icinde yabanci
otlar bulunmayacakfir. Sararmig camuriu ve toprakh olmayacaktir,
4.77.2 Demetlerin tamami aymi cins olacak. En kii¢iigii 75 gramdan az olmayacaktir,
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4.78 KESTANE KABAGI (BAL KABAGI)

4.78.1 Yeni yil iirtinii dogal tatta dis kabugu sarn ve yesil renkte piyasada satilanlarin en iyi cinsinden
olacaktir. |

4.78.2 Kabaklarin en kii¢ligt 3 kilo gramdan az olmayacak,

4.78.3 Ciirlimiis donmus ¢oziinmiis ve ezik olmayacak.

4.79 KIRMIZI LAHANA

4.79.1 Tohuma ka¢mis kurtlanmis dagilmig yaprak halinde ¢amurlu ¢iiriikld donmus hagere yenikli
olmayacak. '

4.79.2 Taze gébegini tam sarmuig lahanalardan olacaktir.

4.79.3 Her bir lahanann agirhigs tartiddiginda 250 gramdan asag olmayacaktir.

4.80 KIRMIZI TURP

4.80.1 Ciirtimiis donmus burusmus 1slak ve ¢amurlu icleri pérsiimiis olmayacaktir.
4.80.2 En kii¢iigii 150 gramdan az olmayacaktir.
4.81 SIVRI BIBER

4.81.1 Satilan iyi cins taze sivri biber veya carliston biberlerden olacakitir. .

4.81.2 Boyu 10-15 cm arasinda olacaktur. Ezik ¢iirtik kokmusg porsiimiis sararms olmayacak icerisinde
vabanci nebat bulunmayacaktir. :

4.81.3 Temiz sandik veya guval ambalajlarda teslim edilecektir.

4.82 BEZELYE (ARAKA)

4.82.1 Arakalar taze ve korpe olacaktir. Bukuldiigi zaman kirilacak yaprakli islak burusmus sararmis
taneleri ayrilmis pismeyecek ve yenmeyecek derecede kartlasmis olmayacaktir. Iginde hicbir
yabanci nebat bulunmayacaktir. Birinci sinif bezelye olacaktir.

4.83 SEMIZOTU

4.83.1 Piyasada satilan iyi cins ve taze semizotlarindan olacaktir. |

4.83.2 Sararmus porsiimiis kartlagmrs tohuma kagmus ezik ¢liriik kirismus camurtu ve normalinden fazla
1slak olmayacaktur.

4.83.3 Demetler halinde, kokleri yenecek kisimdan itibaren kesilmis olacaktir. Demetler iginde yabanci

cisimler bulunmayacaktir.
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4.84 TAZE FASULYE

4.84.1 Piyasada satilan iyi cins Ayse kadin, sink fasulyelerden olacaktir. Taze ve korpe olacak,
biikiildtigii zaman kirilacaktir. Katiyen kileikli olmayacaktir. Camurlu, 1slak, porsiik, safanms,
kartlagmus, clirtik olmayacaktir.

485 TAZE BAKLA

4.85.1 Piyasada satilan iyi cins sakiz baklalardan olacaktir.
4,83.2 Biikiildiigiinde kirilacak tazelik evsafta olacaktir.
4.85.3 Curiik, tliyld, porstik, burugmusg, kararmig, ¢amurlu, islak, kirisrms ve karﬂagmw; kalgikh

olmayacaktir.
4.86 KEREViZ

4.86.1 Piyasada satilan iyi cins kok kerevizlerden olacakiir.

4.86.2 Camurly, ¢liriik, i¢i bosalmus, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik, ve rengi kararmis olmayacaktir.
4.86.3 Koklerdeki piiskiiller ve tizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir.

4.86.4 Kerevizlerin her biri 200 gramdan asag1, 400 gramdan yukan olmayacaktir.

4.87 KARNABAHAR

4.87.1 Piyasada satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir.

4.87.2 Beyaz veya sanimtirak renkte, top halinde ve gigekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir.

4.87.3 Karnabaharlarin saplan ¢igek kismindan disa dogru iistiine gelen yaprak dibinden itibaren
tamamen kesilmis olacaktir.

4.87.4 Yapraklann iist uglan gigek kisimlan agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir. .

4.87.5 Rengi hafiften olsa koyulagmug, kurtlagmus, ctriik, beyaz ¢icegi az, yesil yaprag1 ve kokii ok
karnabaharlar alinmayacaktir. :

4.87.6 Tamamen dafilms, donmus, ¢iiriimii, fena kokulu, gamurtu, porsiik bayat ezik ve bscekli ve iyi
vasifta olmayan karnabaharlar olmayacaktir.

4.87.7 Karnabaharlar arsinda tesadiif edilecek ¢igegi tamamen veya kismen dokiilmiis ya da dagiimis
olanlardan gobek lkasmunin 1/5 i agmamak sartiyla aynen almir.

4.87.8 Karnabaharlarin lizerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

4.88 PORTAKAL

4.88.1 Piyasada satilan iyi cins kemale ermis tabii rengini almis kendine mahsus tat koku ve lezzette
olan portakallardan olacaktir.

4.88.2 Ham ezik yesil eksi gliriik donuk kirli kiiflii porsuk yumugsams suyu ¢ekilmis kurumus kabuklari
kalin sertlesmis olmayacaktir,
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4.88.3 1 adet portakal 200 gramdan asag1 olmayacaktir.
4.88.4 Portakallar sandik veya sepetler icinde alinir.
4.89 MANDALINA

4.89.1 Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ermis ve tabi rengini almus ken&ine mabhsus tat
koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

4.89.2 Ham ezik eksi i¢i kurumug susuz ciiriik donmus kiiflii olmayacaktir,

4.89.3 Mandalinalarin her biri 100 gramdan ve 10 adedi 1 kg dan asag1 olmayacakitir.

4.89.4 Mandalinalar sandik ambalajlar i¢inde getirir.

490 AYVA

4.90.1 Piyasada satilan orta veya biiyiik boydaki cins kemale ermis yesilimtirak veya san renkte ve
kendine mahsus kokuda tath veya mayhos lezzette ve sulu ayvalardan olacaktir.

4.90.2 Ayvalarin lezzeti ac: tatsiz ham ¢tirtik ezik yanik kurtlu kurt yenikli kiflii tozlu toprakly kirli
camurlu olmayacaktir. L

4.90.3 Yenildigi zaman bogaz: tikayan susuz ¢ok burusuk olanlar kabul edilmeyecektir.

4.90.4 Ayva tanelerinin en kii¢iigii 200 gramdan asag olmayacaktir.

4.90.5 Ayvalar temiz ve saglam sandikta getirilecektir.

491 SEFTALI

4.91.1 Olgunlagmus ve kendine has hafif mayhos lezzetteki seftalilerden olacaktir.

4.91.2 Ham ezik eksi ¢iirtik kurtlu porsitk bayat kiiflii olmayacak

4.91.3 Seftalilerin 1 adedi 175 gramdan az olmayacaktir. Daha az gramajda olanlar % 5 oramun da alinar.
4.91.4 Seftaliler temiz ve tahta ambalajda getirilecektir, ’
4.92 TAZE UZUM

4.92.1 Mevsimine gbre piyasada satilan iyi cins olgunlasmus tatli ve taze tiziimlerden olacaktir.

4.92.2 Ezik eksi glirik kiifli burugmus buruk lezzette kalin kabuklu renk ve sekli degismis tatsiz
tiztimler olmayacaktir. o

4.92.3 Uziimler salkim halinde olacaktir. Dokiilmiis tanelerin miktar1 % 5 e kadar aynen kabul edilir.
(taneler kiiflii, bozuk, gliriik eksi olmamak kaydiyla,) ;

4.92.4 Uziimler temiz ve saglam sandiklar izinde istif edilmis olarak almacaktir.

4.93 KAVUN

4.93.1 Piyasada mevsimine gore satilan iyi, olgun ve tath kavunlardan olacaktir,
4.93.2 Kabak, ham tatsiz ezik kesik kurt yenikli delik ¢atlak ac1 igi salyalarmis, kelek ve yumusamis
olmayacaktir.
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4.93.3 Kavuniarm tizeri kirli ve ¢camurlu olmayacaktir.
4.93.4 Kavunlarm en kii¢tigti 3 kg dan agag1 olmayacakfir,
4.94 KARPUZ

4.94.1 Piyasada safilan iyi cins, olgun ve tatli karpuzlardan olacaktir.

4.94.2 Ham, kabak, yumuganmus, ezik, ¢liriik, ¢atlak, kurtlu, tatsiz, zamani gegmis, i¢i b0§a1m1§, elyafl,
oliklenmis eksimis olmayacakitir.

4.94.3 Uzeri kirli ve camurlu olmayacaktir.

4.94.4 Kesilince i¢leri kirmuzi renkte olacaktir.

4.94.5 Karpuzun en kiigiigii 3 kg dan asag1 olmayacaktir.

4.95 INCIR

4.95.1 Olgun ve tath olacaktir.
4.95.2 Ezik, kurtlu, eksimis, kiiflii olmayacaktir.
496 ELMA

4.96.1 lyi cins elmalardan olacaktir.

4.96.2 Elmalar ayri cins ve kalitece olmayip aym kalitede olacaktir.

4.96.3 Olgunlagmus, yesil, eksi, ¢liriik, kurtlu ve kurt yenikli, kiiflii ve kiif kokulu olmayacaktlr
4.96.4 Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, camurlu olmayacaktir,

4.96.5 Tanelerin agirh@ 140-160 gr olacaktir.

4.96.6 Elmalar temiz kasalar i¢inde teslim edilecektir.

497 ARMUT

4.97.1 Piyasada satilan olgunlasmus iyi cins ve lezzetteki armutlardan olacaktir.

4.97.2 Armutlar sulu ve tath olacak buruk lezzette ve kuru olmayacaktir.

4.97.3 Curiik, kurtlu, kurt yenikli, eksi, ezik, cok yumAFYON ve ¢ok sert, kirli ve ¢amurlu
olmayacaktir. Armutlarm afirhgi yaz aylarinda 140-160 gr, kis aylarmda 75-100 gr olacaktir.

4.97.4 Teslimat ks aylarinda 2 veya 3 sirali yaz aylarinda tek sirali kasalarla olacaktir.

498 MUZ

4.98.1 Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlagmist olacak ham ve sert olmayacaktir.

4.98.2 Ciiritk, donmus veya don ¢alig: kalin kabuklu olmayacaktir.

4.98.3 Her birinin agirligs 150-200 gr olacaktir. ‘
4.98.4 Muzlar tahta sandik icerisinde govdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde geﬁrilecektir.
499 SIKMALIK PORTAKAL ’

4.99.1 Sikmalik portakal tath, sulu olacak ezik, eksi ve yesil olmayacaktir.

I ' 38/65

TSK67-03/200226 ...



2. MALZEMELI YEMEK PISIRME, DAGITMA,
SSt@@ SERVIS ETME VE SERVIS SONRASI
HIZMET TEKNIK SARTNAMES]

4.100 VISNE

4.100.1 Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins asih visnelerden taze etli iri taneli ve kendine has
lezzette olacaktir. Ezik ¢tiriik ham bayat kiiflii tozlu toprakh ve ¢amurlu olmayacaktir. -

4.100.2 Temiz tekli kasalar i¢inde getirilecektir.

4.101 KiRAZ

4,101.1 Piyasada satilan 1yi cins taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan olacaktir.

4.101.2 Ham kurtlu kurt yenikli ezik ¢liriik toprakli bozuk kurumus pislikli taneleri olmayacaktir.
4.101.3 Kirazlar temiz tekli kasalar i¢inde getirilecektir.

4.102 CILEK

4.102.1 lyi cins ¢ileklerden olacaktir.

4.102.2 Cilekler temiz olacak, ¢Op yaprak toz vs yabanci maddelerden arinmis olacaktir. Ezilmis
eksimis ham kiif kokulu pargalanmis kurtlu ve kurt yenikli olmayacaktir.

4.102.3 Tekli kasalar iginde getirilecektir.

4.103 MALTA ERIGi

4.103.1 Taze olgun olacak ham olmayacak, ¢tiriik ezik lezzetini kaybetmemis olacak. Hagere tarafindan
venilmis veya yenilmeye yiiz tutmus yarali olmayacak.
4.104 KIRMIZI ERIK - YESIL ERIK

4.104.1 Iyi cins kendine has renk ve lezzette kizarnus taze eriklerden olacaktir,

4.104.2 Ham ¢ok eksi ¢iiriik toprakli ¢amurlu pislikli kuflii ktif kokulu kurt yenikli burusmus catlak
olmayacaktir.

4.104.3 Tekli temiz kasalarda teslim edilecektir.

4.105 TAZE KAYISI

4.105.1 Sekerpare tatl: ve hafif mayhos lezzette kayisilardan olacaktir.

4.105.2 Ham ezik eksi yesil ¢lirlik ¢ok yumusak beklemeden dolay: eksimis burusmus kurtlu ve kurt
yenikli olmayacaktir. |

4.105.3 Kayis: gekirdeklerinin i¢i tatli olacak. Kayisilar iginde zerdali olmayacaktir.

4.105.4 Kayisilar orta biiyiklikte sekerpare kayisilardan olacaktir. Kiiciik ve cihz kayisilar kabul
edilmeyecektir.

4.105.5 Temiz tekli kasalarda teslim edilecektir.
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4106 TAZE BAMYA

4.106.1 Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins ve kdrpe bamyalardan olacaktir. Kuru tohuma kalkmis
kararmus sararmug 1slak ¢amurlu toprakli ve kurtlu olmayacaktir.
4.107YESIL MERCIMEK

4.107.1 Yeni sene mahsulii iyi ve normal vasiflarda yeter derecede kurulmus taneleri miimkiin oldugu
kadar normal biiyiiklitkte olacaktir. Ciirtik kiiflii 1slak yeteri derecede kurumamis kizignus kiif
ve fena kokulu olmayacaktir. Biitiin tanelerin pisme durumu ayni olacaktir. Cop ve muhtelif
durumlardan ibare yabanci maddeler % 2 den fazla olmayacaktir. Gerek taneler arasinda canlt
bit olmayacaktir. Gelisi giizel almip tartilacak 100 adet mercimegin agarign 4 gr m astifi
takdirde gida maddeleri tiiziigiine uygun olacaktir.

4.108 KURU BAMYA

4.108.1 Piyasada satilan yeni sene mabsulii ve yerli mah olacaktir. Iplere dizilisi kurutulmus miimkiin
mertebe aym bityiklikte ¢igek bamyalarindan olacaktir. Kendine has iyi kokuda olacaktr.
Kurtlu kiiflli bécekli olmayacaktir. Pigirildiginde dagilmayacaktir. '

4.109 KURU ERIK

4.109.1 Piyasada satilan iyi cins ve yeni yil mahsulii yeni eriklerden olacaktir.
4.110 PEKMEZ

4.110.1 Koyu renk ve kivammda kendine has koku ve lezzette olacaktir. Pekmezlere harigten seker
glikoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabanci ve agirlastirics maddeler katilnms olmayacaktir.
Pekmez tezim ve passiz tenekeler iginde teslim edilecek gida maddeleri tiiziigline uygun
olacaktir.

4.111TARHANA

4.111.1 Tarhanada renk sarrmtirak turuncu kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir. Tarhana TSE 2882 ye
uygun bigimdeki ambalajlar i¢inde gelecek. Uzerinde yapim tarihi ay ve yil vazili olacak.
Imalate: firmanin ady ve adresi olacaktrr. |

4.112 YASSI KADAYIF

4.112.1 Birbirine yapisik ¢ift olmak tizere piyasada satilan iyi taze gesitten olacak. Itinali bir siirede
pisiriimis olup yanik, yapiskan, rutubetli, kiiflii ve kokulu fena kokulu olmayacaktir. Bir
parcast agizda ¢ignendifi zaman aci, eksimis, fena koku ve gatirti hissedilmeyecektir. Yasst

kadayiflar diizgiin bir sekilde kdgitlara sanlmg olarak teslim edilecektir.
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4.113 KARISIK TURSU

4.113.1Tursu tabi sirke kullanilarak vasiflar: belirtilen (huyar, domates, taze biber, lahana) sebzelerinden
yalmz bir cinsten normal bekleme siiresini gegirerek miat usullere gére imal edilmis ve tursu
vasfina haiz (nefaset, lezzet ve goriiniis bakimmdan olacakfir.) tursulanin bulundugu suyu kapta
tursularin {izerinde yapildig1 halde tamamen Srtiilmemis olacaktir. Tursularm suyu salyalanmig
sebzesi erimis kiiflenmis koku dagilmig acimis bayat obmayacak. Tabi lezzet ve rainada olacaktir.
Tortulu olmayacak berrak olacaktir. Tursu suyunun icindeki tabi sirke miktar: (asit, asetik)
cinsinden % 1 den az olmayacaktir. Tursu suyundaki su miktar: (Sodyum kloriir % 4 den fazla
olmayacakftir.) igerisinde muhafaza icin antiseptik maddeler katilmamis olacaktir. Is bu evsaf bu
madde ile birlikte (yedi) maddeden ibarettir.

4.114 TAHIN

4.114.1 Tiirk Gida Kodeksi Tahin Tebligi (Teblig no:2015/27) sartlarina uygun olarak temin edilecektir.
4.115 RECEL |

4.115.1 Tiurk Gada Kodeksi Regel, Jole, Marmelat ve tatlandiriimug Kestane' Piiresi Tebligi (Teblig
n0:2006/55) sartlarina uygun olarak temin edilecektir. 20 gr. ambalajlarda teslim olacaktir,

4.116 FINDIK KREMASI

4.116.1 Tirk Gada Kodeksi ‘ne uygun imalat¢i firmalardan temin edilecektir. 20 gr. lizeri paketli olarak

teslim olacaktir.

4.116 SUT URUNLERI
4.116.1 Eski Kasar,
4.116.2 Tel Peynir,
4.116.3 Karper Peynir,
4.116.4 K&y Peynir,
4.116.5 Krem Peynir,
4.116.6 Kaymak,

Ambalaj tizerinde Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlifi’'ndan alinan isletme kayit numarasi,
Peynirlerin yaglilik durumu taze veya olgunlagmug peynir olup olmadigs, pastérize siitten imal olup
olmadigs, Ilgili standardmn isaret ve numarast ( Kagar peyniri igin TS 3272 gibi) Uretici firmanm adi
veya tescilli markasi ve adresi, Mubteviyat1 (Igerik maddeleri) Maln ad, tipi, imalat seri ve parti

numarast, imal ve son kullanma tarihleri, briit ve net miktarlar, kolayca okunabilir biqiﬁde olacaktir.
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4.117 FIRIN GRUBU
4.117.1 Agma,
4.117.2 Su Boregi,
4.117.3 Simit,
4.117.4 Gill Boregi,
Borekler, agma ve simit ekstra ve 1. simfniteliklere sahip olmalidir. Agma, Simit ve Bérekler, digindan
bakildiginda iyi pismis, kendine has gOriiniiste, kokuda, Ilezzette, renkte(kabuk renk dagilimu
olabildigince homojen), saglam, biitiin, taze goriintislii olmah, boéreklerin yufka katlari birbirine

yapismamus olmall, yapumunda sadece sivi yag kullanslmall, ve i¢ malzemesi yeterli miktarda olmal

~~ pigsmeden evvel veya pisirildikten sonra tabii olmayan veya fena koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik

bulunmamalidir,

Uriinlerin tizeri kapal: hijyenik araglarla getirilecektir. __

4.118 Yiiklenici trtinleri, ISTAC AS’nin belirledigi tarihlerde ve talep ettifi aralik ve miktarlarda
getirecektir.

4.119Yemek liretiminde kullanilan tirtinler ambalajh olmalidar.

4.120Uriinler Tirk gida kodeksi tebliginde belirtilen esaslara uygun olarak tiretilmis olacaktrr.

4.121 Ambalaj icin kullamlan paketler standartlara uygun olacak, lizerinde imalat¢1 firmaya ait bilgiler
gidanin 6zellikleri, gida kodeksine uygunlugu, gramaji, paketleme tarihi ve son kullanma tarihleri
yazili olacaktir.

- 4,122Tirk gida kodeksi tebligine ve belirtilen sartlara uymayan gida maddeleri iade edilecektir.
A. Yiiklenici firma iade edilen mallarin yerine belirtilen 6zelliklere uygun gida maddelerini tedarik
edecektir. |

4.123Yemek tiretiminde kullanilan tiim &irtinter yerli tiretim olmahdar.

4.124Yemek tretimde kullamlan kirmuz et ve beyaz et helal sertifikals olmalidir.

4.125G1da Maddelerinin Ve Umumi Saghg Ilgilendiren Esya Ve Levazimm Hususi Vasiflarim
Gosteren Tiiziik madde 688°e gore, her tiirlii yenilecek ve igilecek maddeleriﬁ yapiimasinda,
hazirlanmasinda, saklanma veya tasinmasinda ve yenilip icilmesinde dogrudan dogruya kullanilan
biitiin madeni kap ve malzemenin ve bu kap ve malzemenin gida maddeleriyle temas eden
satthlarmin kaplanmasi, cilalanmasi, boyanmasi, siralanmas igin kullantlan maddelerin terkibinde
% 0,02 den fazla arsenik ve % 0,5 den fazla kursun bulunmasi vasaktir. Antimuan ve kadﬁaiyum
gibi maddeler hi¢ bulunmayacakftir.
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4,126Gida Maddeleri Tiiziigii madde 2’ye gére, ambalaji i¢inde kapal olarak satilan her tiirlii gida
maddelerinin ve umumi Hifzissthha Kanununun 183. maddesinde yazili malzemenin ambalajiar
tizerinde; bu muameleyi yapamn isim ve adresi ve tamtici isaretiyle i¢indeki maddenin cins ve nevi
ve asgari net miktan ile bu yonetmelifin hitktimleri, gerektiriyorsa yapima tarihi kolayca
okunacak sekilde bir etiket bulunur. Ambalaji iginde veya ambalajsiz agik olarak peraken&e sattlan
s bu maddelerin {izerinde aksine bir hiikiim olmadik¢a bunlan yapammn isim ve adresiyle satian
- maddenin mahiyvetini agikga bildiren bir etiket bulundurulur. Seyyar saticilarin sattiklar her ttirlit
gida maddeleri de bu hitkme tabidir.
4.127Gida Maddeleri Tiiziigii madde 3’e gore, biitiin gida maddelerinin ve bunlarin konuldugu kap ve
malzemenin bu yonetmelikte gosterilen vasiflara sahip ve temiz bulunmas: mecburidir. Kirlenmis,
vasiflari bozulmus veya vasiflarinin kiymetleri azalmug, kotli goriiniimli, kurtlannug, kiiflenmis,
icinde patojen bakteriler ve parazitler iremis veya zararli mikroplarin toksinleri bulunan ya da her
ne sebepten olursa olsun zararli kimyevi maddelerle muamele edilmis gida maddelerinin firetimi,
muhafaza ve satis1 yasaktir,
4.128G1ida Maddeleri Tiiziigit madde 10°a gore, kokulan, yanindaki esyaya sinen petrol ve emsali
maddeler; siit, yag, un ve ekmek gibi yabanci kokulan kolaylikla alabilen gidalar koku sinecek
tarzda bir arada bulundurulamaz. | _
4.129Gida Hijyeni Yonetmelifi madde 7’e gdre, gidalar igin belirlenen mikrobiyolojik kriterlere ve
e sicaklik kontrolii gerekliliklerine uyulmahdir. Bu yonetmeligin amaclarina ulasmak icin gerekli
prosediirler uygulanmalidir. Soguk zinciri korunmali ve kayit altina alinmahdiz. Numune alinmal:
ve analiz etmeli veya ettirmelidir.
4.130G1da Hijveni Yonetmeligi madde 8’e giire gida ile temas eden personelin saglikli olmasi ve saghk
riskleri konusunda egitim almalan saglamr. Bulagmaya sebep olacak hayvanlarin ve hagerelerin
dnlenmesi saglanir. Atiklarin ve zararli maddelerin bulasmay: dnleyecek sekilde depolanmasi ve
muamele edilmesi gerekir.
4.131Guda Hijyeni Yonetmeligi madde 10°a gore gida isletmelerinin temiz, iyi durumda olmasi, bakim
ve onarmminn diizenli olarak yapilmasi saglamr. Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri gidanin
= muameleye tabi tutuldudu alanlarda depolanamaz.
4.132Gada Hijyeni Yonetmeligi madde 14°e gore ekipman ve tagima kaplarinda korozyonu Snlemek i¢in
kimyasal maddelerin kullanilmast gerektiginde, bu maddeler iyl uygulama itkelerine gdre
kullanilir. Gida ile temas eden malzeme, alet ve ekipman; etkili bir sekilde temizlenir {re gerekli
durumlarda dezenfekte edilir, temizlik ve dezenfeksiyon islemi bulagma riskini 6nlemek icin
veterli siklikta yapilir.
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4.133Gida Hijyeni Yonetmeligi madde 17°e gore, gidanin muameleye tabi tutuldugu alanlarda ¢alisan
biitiin personelin, kisisel temizlifini siirdlirmeye azami itina gostermesi, temiz ve gerekli
durumlarda uygun koruyucu kiyafet giymesi gerekir. Gida ile tasinabilen bir hastalifa olan veya
bu hastah@in tagiyicist durumundaki veya enfekte yara, deri enfeksiyonlari, agrilar veya ishal gibi
sikdyetleri olan kisilerin herhangi bir sekilde dogrudan veya dolayli bulastirma thtimali varsa, gida
ile temasina, gidalarn muamele etmesine veya gidalarin muameleye tabi tutuldufu alanlara
girmesine izin verilmez.

4.134Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijven Kurallani Y6netmeligi madde 5°e gore, hayvansal gidanin
yiizeyindeki bulagmay: ortadan kaldirmak i¢in, igilebilir su veya Gida Hijyeni Yonetmeligi veya
bu Yonetmelikte kullanimna izin verilen temiz su disinda baska bir madde kullanlamaz. Ancak
bu ama¢ i¢in, ruhsatlandirilmis veya izin verilmis maddeler kullamlabilir. Bu maddelerin
kullanimu, bu Yonetmeligin gerekliliklerini yerine getirme konusunda gida’ isletmecisinin
sorumlulugunu ortadan kaldirmaz.

4.135Bu kapsamda ayrica, Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi ile Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme Ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi'ne uyulmahdir.

4.136Yemek kalitesi ve hijyen kurallar1 geredi takip edilmesi gereken parametler idare tarafmdan
belirlenecek ve yiiklenici firmaya bildirilecektir. Idare tarafindan talep edilen tiim formlar ve
belgeler, yiiklenici tarafindan belirlenen periyotlarda takip edilip dosyalanacaktir ve aylik dosya
olarak idareye teslim edilecektir.

4.137ISTAC AS’nin Yiikleniciye ise baglarken tutanakla vermis oldugu mutfak, depo, bulasikhane,
yemekhane ile hizmetin ikmalinde ve sunulmasinda kullamlan demirbag malzemeler1 (masa,
sandalye, buzdolabi, bulagik makinesi, firin, su sebili, salatbar v.b.) isin bitimiﬁde Yiiklenici
tarafindan eksiksiz ve saglam olarak iade edilecektir. Bu malzemelerin kuHanmmu ésnasmda
meydana gelecek her tiirlil arizanin giderilmesi hasar ve zayiatindan dolay: yenisinin alinmas:
yiikleniciye aittir.

4.138Yemekhanelerde bulunan bulasikhanelerin sabun, parlatici, pecete, kagit haviu, temizlik bezi,
siinger, firca, gekgek vb. malzemeler yiiklenici tarafindan temin edilecektir.

4.139Yemekhane servisinde kullanilan ¢atal, kagik, tabak, bicak, servis tepsisi vb. malzemeler mutfak
ekipmanlan olarak yiikleniciye teslim edilecek, isin devami esnasinda eksilen ekipman: sayisi
yiiklenici tarafindan karsilanup is bitiminde yemekhaneye birakilacaktir. ‘

4.140Yemekhane, mutfak ve depo alanlarinda meydana gelebilecek; gider tikanmas:, boya ihtivaci,
seramik tamiri vb. durumlar yiklenici tarafindan yapilacaktir.

4.141Yikleniciye teslim edilen yemekhanelerde, her tiizlii zarar ve ziyan yiikleniciye aittir.
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4.142ISTAC AS hizmet alanlarini arttirtp eksiltebilir. Ayrica gerekli gordigi yerlerde yerin&e {iretim
vaptirabilir veya yerinde iiretimden vazgecebilir.

4.143Yiiklenici ISTAC AS’ve ait mutfaklarda bagka firmalara yemek tretimi yapamaz, kahvalti ve
organizasyon diizenleyemez.

4,144 Yemekhanelerdeki malzemelerin temizliginde ve bulagiklarin yikanmasinda kullanidan temizlik
maddeleri ve bulasik deterjanlarinin temini Yitklenici’ve aittir.

4.145Yiiklenici kendisini temsilen her tiirlii yetkiye haiz bir kisiyi gérevlendirecektir. Tayin edilen firma
yetkilisi yemek ile ilgili tiim islerin takibini yapacaktir. ‘

4.146Yiiklenici ¢aligtiracagi personelin listesini ve evraklarim ise baslamadan, dnce Destek Hizmetler
Midiirliigi Idari Isler Sefligi’ne bildirecektir. Yilklenici, personelle ilgili mevzuatin Sngdrdiigi
biitiin yitkiimliitikleri, stiresinde ve eksiksiz olarak yerine getirecek ve bu konuda ISTAC AS'ye
yazili olarak bilgi verecektir.

4.147Yiiklenici, personel degisikligini en az 5 (bes) is giinii 6nceden ISTAC AS’ve yazih olarak
bildirecektir, ISTAC AS$’nin onaymin disinda personel degisikligi yapilmayacaktir. Yﬁklenici
ISTAC AS’nin degistirilmesini istedigi personeli en fazla 2 (iki) is giinii igerisinde deZistirecektir.

4.148Yuklenici, sozlesmenin imzalanmasina miiteakip 5 (bes) 15 giin icinde tiim sorumluluk
bolgelerindeki liretim verlerini ve yemekhaneleri hizmete gegirecektir.

4.149Yiiklenici her ayin yemek ¢izelgesini, en geg¢ bir dnceki ayin 3. garsamba giinii mesai bitimine
kadar ISTAC AS've vermis olacaktir. ISTAC AS yemek ¢izelgelerini 2 (iki) is glin icinde
onaylayacaktir. ISTAC AS menii tizerinde gerekli gordfigii ve istedigi degisikligi yaptirabilir.
Yapilan degigiklik yiiklenici tarafindan uygulanmak zorundadir.

4,150Bolgelerdeki yemekhanelerin ilgili sorumlular: yemek saytlarinda veya mentide degisiklik olmasi
halinde en geg bir giin dnceden saat 16:00a kadar ylikleniciye e-posta, faks: veya telefon ile bildirir.
Yiiklenici verilen siparis sayisinca yemegi, servis saatinden mutlaka en az iki saat dnce ISTAC AS
yemekhanelerinde servise hazir hale getirir. Idari Isler Sefliginin gérevlendirmis oldugu ISTAC
AS personeli, iiretilen veya gonderilen yemegi sayip irsaliyeyi de kontrol ederek yiiklenici vekili
veya yetkilisi ile birlikte ad soyad belirterek imzalar (Bu yetkililer imza beyannameleri ile birlikte
ISTAC AS’ye bildirilmis olacaktir). Irsaliyelerin ISTAC AS gorevlisi tarafindan i'mzalamp
alinmas: ile yemek teslim alinmis olur.

4.151Tasima usulii ve yerinde yemek {iretimi yapilacak yemekhane isim ve adresleri sOzlesmede
belirfilmis olup, verinde firetime miisait olmayan yerler ISTAC AS tarafindan yerinde {retime
hazir hale getirildigi takdirde yiikleniciden yerinde iiretim yapilmasi istenebilir. Yerinde {iretim
yapilan verlerde elektrik, su ve dogalgaz giderleri ISTAC AS’ye ait olup, dogalgazn olmadif1
tesislerde LPG yakat giderleri ISTAC AS’ye aittir. |
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4.152Tastma usulii ile yemek temin edilen ve yerinde tiretim yapilan yerlere yemekler, temiz araglarda,
saghkli kosullarda, sizdumaz gelik kaplarda ve 1s1 kaybi olugturmayan termal kaplar iginde
ulastirilacaktir. {lgili operasyon igin gerekli olan ekipmanlar ve yemeklerin naklinde ulasum (steril
olarak) yiikleniciye aittir, '

4.153Yemek dagitimi, Yiklenicinin gdreviendirecegi personeller tarafindan yapilir. Bu personeller
ISTAC AS personeline kars1 azami saygt i¢inde hareket edecek olup yaptiklar ige uyguﬁ kiyafet
giveceklerdir. Yiklenici personelinin is kiyafetleri ISTAC AS tarafindan belirlenccek ve tiim
yerlere ayni tip olacaktir. |

4.154Yemekhanelerde kullanilan tuz, biber, nane, kekik, ketcap, mayonez, babarat, pecete, kiirdan gibi
servis malzemeleri TSE belgeli 1. sinif mamullerinden Yiiklenici tarafindan temin edilecektir.

4.155ISTAC AS tarafindan 6zel olarak kabul edilen (kokteyl, toplants, piknik, iftar yemegi vb.), ayrica
dini ve milli bayramlarda yemek hizmeti talep edildiginde Yiklenici, verilecck taii:matlar
dogrultusunda hareket etmek zorundadir. Bu giinlerde sdzlesmede belirlenen menii dlgiilerinde
yemek talep edilmesi halinde s6zlesmedeki yemek bedeli esas almacaktir,

4.156Sahalanimuz  7/24 hizmet sundugu icin personellerimize kabvalti verilmektedir. Maliyet
hesaplamast i¢in 6rnek menti ekte sunulmustur.

LOKASYON ISIN SORESI | KAHVALTI SAYISI
GENEL MUDURLUK |24 AY 5.000
KOMURCUCDA 24 AY 23.000
o ODAYERI 24 AY 30.000
SEYMEN 24 AY 14.000
ISTANBUL ENERJI |24 AY 5.280
TOPLAM 77.280

4.157Diyet yemekler hastaya bireysel olarak hazirlanan diyetlerin hastanin tedavisi icin gerekli giinitik
enerji ve besin dgeleri gereksinimlerini saglayacak yiyeceklerin mentileri, uygun miktar, gesit, tat,
kivam ve goriiniiste olmak {zere her tiirlii yiyecegi kapsayabilir. Diyet yemeklerinin pisirilme
sekli, miktarnn ve servisinin hastaneden alinmus olan diyetisyenin Ongdrdigi diyet; tedavisi
ilkelerine uygun olmasi zorunludur. Diyet yemekleri meniisii bu rapor dofrultusunda ayrm

pisirilecek ve meniisii farkl olacaktir. Maliyet hesaplamasi i¢in Srnek menii Ek’te sunulmugtur.

46/65
7

TSK67-03/200226 -



g;, . MALZEMELI YEMEK PISIRME, DAGITMA,
7 IStac SERVIS ETME VE SERVIS SONRASI
HiZMET TEKNIK SARTNAMESI

e = TSK67-03/200226

LOKASYON ISIN SURESI DIYET YEMEK SAYISI
GENEL MUDURLUK 24 AY 2400
TOPLAM 2400

4.158Ramazan ayinda personellere iftarda dagitilmas: tizere 14 ¢esit malzemeli Ramazan Kumanyast
iftar icin hazirlanacak olup hijyene uygun ve sicaklifi muhafaza eden yemek seti kaplarinda
paketlenecektir. Paketlenen Ramazan Kumanyas: iftarliklar, Idare tarafindan belirtilecek EK’te yer
alan lokasyoniara Yiklenici tarafindan dagitrmi yapilacaktir. Dagitim Oncesinde idme’ﬂen onay
alinacaktir. Hazirlanan Ramazan Kumanyas: iftarliklarin dagitimi Idare’nin onayr olmadan
vapilamayacaktir. Yiiklenici Ramazan Kumanyas: iftarliklarinin hazirlanmasina, paketlenmesi ve

dagrtimi yapilmas: igin ekstra bir bedel talep edemeyecektir. Maliyet hesaplamas i¢in Srnek menii

Ek’te sunulmugtur.
LOKASYON ISIN SURESI RAMAZAN KUMANYASI
[FTAR
GENEL MUDURLUK 2 AY 24000
KOMURCUODA 2AY 10000
SEYMEN 2AY 2000
TOPLAM 36000

4.159 Ramazan aymnda personellere sahurda dagitilmas: tizere 13 ¢esit malzemeli Ramazan Kumanyast
sahur igin hazirlanacak olup hijyene uygun ve sicaklifs muhafaza eden yemek seti kaplarinda
paketlenecektir. Paketlenen Ramazan Kumanyast sahurluklari, Idare tarafindan belirtilecek Ek’te
yer alan lokasyonlara Yiklenici tarafindan dagitimi yapilacaktir. Dafitim ncesinde Idare’den
onay ahnacaktir. Hazirlanan Ramazan Kumanyas: sahurhklarin dagitimt Idare’nin onay1 olmadan
yapilamayacaktir. Yiklenici Ramazan Kumanyasi sahurfuklarmm hazirlanmasina, paketienﬁxesi
ve dagitimu yapiimasi i¢in ekstra bir bedel talep edemeyecektir. Maliyet hesaplamast i¢in &rnek

menii Ek’te sunulmugtur,
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LOKASYON ISIN SURESI RAMAZAN KUMANYASI
SAHUR
GENEL MUDURLUK 2AY 28000
KOMURCUODA 2AY 12000
SEYMEN 2AY 4000
TOPLAM 44000

4.160ISTAC AS calisanlarina yemek temini ve servisi isi ISTAC AS tarafindan belirlenen saatler

igerisinde olacaktir. Yiiklenici ISTAC A$ tarafindan istenen saatlere gore hizmetini yiiriitecek,

vemek servisi bittikten sonra da tilm gerekli temizlii yapacak, ¢ikan atiklari simflarina gore

(metal, plastik, cam, evsel atiklar ve atik yaglar) ayiracak ve ayri ayr toplayarak ISTAC AS$’nin

gOsterecedi lokasyonlara gétiirecektir.

4.161 Yuklenici, ISTAC AS tarafindan istenen ¢aligma saatlerini gerekge gostererek ek deme talebinde

bulunamaz.

4.162 ISIN YORUTULMESI ICIN GEREKLI ARACLAR VE PERSONEL
4.162.1 Yiiklenici s6zlesmenin imzalandifn tarihte tiim hazirhiklarm yaparak igyerini tesim alacak ve

ISTAC AS tarafindan yeterli oldugu kabul edilen mesleki agidan tecriibeli, nitelikli personel

mesleki yeterlilik belgesini ibraz ederek fiilen ise baglayacaktir. Yerinde firetim yapilan ve tasima

usulii yemek hizmeti verilen yemekhanelerde 65iin olarak 50 kisilik yemek artisinda 1 adet asgt

yardimcisi personel ilave edilecektir. Is kanunu geredi personele verilecek yillik izin veya rapor

hallerinde hizmetin aksamamasi icin Yiiklenici, ilgili personelin yerine aym nitelikte eleman

tahsis edecektir. Yiiklenici ISTAC AS yemekhanelerinde gérevlendirecegi personel dagihinm

asagidaki gibidir.
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4.162.2Tasima usulii yemek dagitimi vapilan yerlerde 40 kisive 1 personel istihidam edilecektir.

S
= =%
£l 2 IR
£ g € E| | &
o] = = o W
o & 3 = Rzl 2
3 2 x 5| Bl 2|
.E ¢ 43 - ~ - w g? JE
S.N. | Yemekhane Ad: IR I =R G
= O ] A p €D |
1 Merkez (Yerinde iiretim) Xit 141111 }1 7
2 Odayeri (Yerinde firetim) X 12 (1122 13 11
3 Kompost Tesisi (Yemek Odayeri’nden tasinacak.) 11 2
4 Komiirciioda (Yerinde iiretim) X 12 (12|12 {9
5 Haydarpasa (Yemek tasima usulii temin edilecektir.) 1 1
6 Seymen Yeni Idari Bina (Yemek tasima usulii temin 1:1 2
edilecektir.)
7 Seymen Eski Idari Bina (Yerinde iiretim) X 11 (12 1 16
Toplam : 1|46 |4|7 6|10 38

4.162.3 Ascibasi igin verilecek briit icret asgari ticretin en az % 165 fazlasi, As¢tlar icin briit ficret asgari

iicretin en az % 90 fazlasi, Asq1 Yardimeilar: ve Soguk Mutfak Ascilar igin briit ticret asgari

ticretin en az % 60 fazlas: olacaktir. Temizlik¢i / Bulasiker briit ticret asgari licretin en az % 45

fazlasi, Garson / Sofor briit licret asgari ficretin en az % 40 fazlasi, Gida Mithendisi briit iicret

asgari licretin en az % 110 fazlas: her ayin 1’1 ile 571 arasi ayhk maag olarak ddenecektir.

4.162.4 Bordrolar maag yatirilmasindan itibaren ayni giin icinde ISTAC AS’yve gonderilecektir. Her hak

edis déneminde ilgili bordrolar ISTAC A$’nin bu is icin hazirlayacag hak edis dosyasmdé yer

alacaktir. Firma ¢aligtirdi@1 personeli {icretli izne ¢ikaracaktir. Caligan personelin yol iicreti aylik

stanbul karta gore glincellenecektir. Yol ticreti nakdi olarak ddenecek bordroya yansitilacakiir,

calisan personelin yemek licretleri yitklenici firma tarafindan saglanacaktir.

4.162.5 izin ddénemlerinde izine ¢ikan personelin yerine gelen gegici personelin sartnamede belirtildigi

gibl maas ve sosyal imkanlan birebir aym olacaktir. Ayrica gelen persoﬁel puantajda

gOsterecektir.
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4.162.6 ISTAC AS yemekhanelerinde galisan personelin 6 (oniki) ayda bir saglik/portér kontrolleri

Yiiklenici firma tarafindan yaptirilir. Bu saghk/portor belgeleri Yiiklenici tarafindan 6 ayda bir
Destek Hizmetleri Miidiirliigii Idari Isler Sefligine iletilecektir. Ayrica Destek Hizmetleri
Miidiirliigi Idari Isler Sefligi gerekli gordiigii takdirde aym personelin saglik kontroliini isyeri
doktoruna yaptirabilir. Saglik agisindan g¢alistiriimas: uygun olmayan personel derbal isten
¢ikarilacaktir,

4.162.7 Yiiklenici bu sozlesme kapsaminda ISTAC AS$ de galistirdif personeline ait asagidaki belgeleri

Y ¥ ¥V ¥V ¥V ¥V ¥ ¥V ¥ VYV V¥V VY

>

ISTAC AS Idari Isler Sefligine ibraz etmekle yitkiimlidiir.

Aylik prim ve hizmet belgesi

Niifus clizdan sureti (Muhtardan/E-devlet)

Ikametgah belgesi (Muhtardan/E-devlet)

Sabika sicil kayd:

Saglik Raporu (Calismasinda engel yoktur ibareli olmak zorundadir.)
Yemekhane bazimda ¢alisan personel listesi

SGK ige girig bildirgesi

Yiiklenici ile ¢alisan personeli arasindaki hizmet sézlegmesinin bir sureti. -
Asgibas igin ustalik belgesi (5 yillik deneyim)

Asgtlar i¢in 3 yillik Kalfalik belgesi (3 yillik deneyim)

Ase1 yardimeilan igin Ciraklik Belgesi

Garsonlar igin Servis Eleman: Sertifikasi (3 yillik deneyim)

Hijyen Belgesi

4.162.8Yiiklenici calistirdig: personelin Iy Hukuku, Sosyal Sigorta Mevzuati ve diger kanun ve

yonetmeliklerden dogan yiiktimliilitklerini yerine getirmekle miikelleftir, sigortasiz is¢i
calistramaz. Calistirdi@i personelin yillik izinlert ve Ramazan ayinda personele licretleri tam

ddenecek, sigortalart tam yatirilacaktir.

4.162.9Ytiklenici calistirdign is¢ilerin her tiirlii ticret, vergi, SGK primleri, igsizlik sigortasi, primleri

asgari ge¢im indirimi gibi mevzuat geregi ddenmesi gereken sair 6demelerden sorumludur. Bu
yapilan ddemelerin belgeleri ISTAC AS’ve bildirilecektir. Isci saglig ve is kazalar: nedeniyle
dogabilecek her tlirlii sorumluluk Yiikleniciye aittir.

4.162.10Yiiklenicinin bu is i¢in ¢alighiracag personel ISTAC AS tarafindan belirtilen veya onaé,?lanan

kiyafetin disinda bir is kavafeti givemez. Calisan personel hijven kurallarma uyan beyaz énliik,
beyaz pantolon, eldiven, kolluk, maske, bone ve galos takmaya mecburdur.
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4.162.11Personellerin ve ekipmanlarm 6 ayda bir kez SWAP analizi yiiklenici firma yaptirtlip Idare’ye
rapor halinde sunulacaktir. |
4.163 YEMEKLERIN NITELIGI:
4.163.1 Yemeklerde zeytinyagl, tereyag ve aygicek yag kullamilacaktir. Tiim vaglar 1.smif olacaktir.
Yemeklerde kesinlikle margarin kullamimayacaktir.
4.163.2Yemek bedeline ekmek bedeli dahildir ve Yiiklenici, ISTAC AS'in istedigi cesit ve miktarda
(normal, kepekli, tuzsuz, pide, akdeniz ekmegi, altin ekmek vb.) ekmegi temin etmek zorundadir.
(Ogiin bast 2 ekmek olacak.)Yemekhanelerde seffaf ambalajli tombul sandvi¢ ekmegi kepékli ve
normal olmak tizere 2 ¢esit verilecektir. IstendiZi zaman agik ekmek talep edilebilir. Biitiin
ekmekler kafit ambalajlarda olacaktir. '
4.163.3Yiiklenici, yemeklerde kemiksiz kinuzi et, tavuk eti ve balik disinda bagka bir et gesidi
kullanamaz ve dogrudan yemek olarak veremez.
4.163.4Gelen kirmizi etlerin kiipe numaralarindan sorgulama yapilacak, her bir mutfak i¢in gelen etlerin
S T.C. Tanim ve Orman Bakanlig sisteminden kontrolleri saglanacaktir. Kontrol esnasinda etin
geemisi ile ilgili kayit bulunamamasi durumunda ilgili etin iade hakk: Idare’ye aittir.
4.163.5Yemeklerde ve ekmeklerde kullanilan tiim malzemeler piyasada bilinen TSE belgeli olacaktir.
Meyve x;e sebzeler ise mevsimine gore birinei kalite ve taze olacaktir. Idarece benimsenmeyen
markal: irtinler ve begenilmeyen manav {iriinleri Yiiklenici tarafindan derhal degistirilecektir.
4.163.6Yemek cesitlerine gdre bir porsiyonda bulunmas: gereken asgari ¢ig net malzeme / yemek
miktarlart Ek-1 listede, Ramazan kumanyas: iftarhik malzeme miktarlann Ek-2’te, Ramazan
kumanyas: sahurluk malzeme miktarlan Ek-3’te 6rnek Kahvalti meniisit Ek-4.6rnek’ Diyet
meniisii Ek-5"te,5rnek Teblig menii Ek-6°da belirtilmistir. | |
4.163.7Yemeklerde kesinlikle ithal et kullambmayacaktir.
4.163.8Ekmekler, yiiksek randimanli undan, piskin, saglikli ve taze olarak imal edilecektir.
4.163.9Zeytinyagh yemeklerde rafine zeytinyafy kullanlacaktir. Zeytinyaghlarda kink piring
kullanilmayacaktir. .
4.163.10 Ana yemekler, Pazartesi, Carsamba, Cuma ve Pazar giinleri et yemegi, (2 haftada bir giin déner
olmak kaydryla) Sali, Persembe ve Cumartesi giinil etli sebze yemegi olarak verilecektir. Déner,
firma tarafindan Odayeri, Komiirciioda, Seymen ve Merkezde yerinde {iretilecektir.
4.163.11Yag, et, un, seker, sebze, meyve, yogurt, ayran, tath, vb. malzemeler katkisiz olacak ve Idari
Isler Sefliginden onay almarak temin edilecektir. Idari Isler Sefliginin uygun gdrmedigi
malzemeler yemeklerde kullanilamaz.
4.163.12ISTAC AS gelecek tiim malzemelerin igeriklerini kontrol edecek sartnameye uymayan {iriin ve

malzemeler kabul edilmeyecektir.
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4.164 IS MIKTARINDA ARTMA VE EKSILME

4,164.1 Yemek Dagitun cizelgesinde idarenin yemek sayilarini arttirma ve eksiltme yetkisi vardir.

4.165 YOKLENICININ UYACAGI SERVIS KURALLARI _

4.165.1 Yemek servisi yemekhanelerde ISTAC AS personeline self-servis seklinde yapﬂécakt;r.

4.165.2Pisirilen yemekler servis saatine kadar imal edilmis ve kontrol teskilatinca uygun gﬁrﬁlmﬁs
standartlarda kapali kaplarda veya tencerelerde bekletilecek, kesinlikie agikta birakilmayacaktir.

4.165.3Yemekhanelerdeki servis masalarinda nitelikli, ¢esit ve miktarlan ISTAC AS tarafindan
belirlenen pegete, kiirdan, tuz, baharat, limon, sirke, zeytinyag: vb. malzeme her serviste hazir
bulundurulacaktir. Yemek servisi siiresince Yiiklenici firma elemaniar: tarafindan eksiklikler
giderilecektir.

4.165.4Masa ve sandalyeler ile yemekhane zemini her servisten sonra deterjanh sicak su ile saghk
kurallarina uygun bir sekilde yikanip temizlenecektir. Kullanilan deterjanlar TSE belgeli
dezenfektan 6zelliginde olacaktir. !

4.165.5Bulasiklar bekletilmeden saglik kurallarina uygun ve hijyenik sartlarda yikanacaktir. Bulasikta
kullamilan deterjaniarin glivenlik bilgi formlar Idari Isler Sefligi’ne teslim edilecektir.

4.165.6 Yemekhanelerde kullanilacak olan malzemeler topluca tartilarak tutanakla teslim alinacaktir.
Tarti aletleri Yiiklenici firma tarafindan biitiin yemekhanelere konacaktir. Tarts aletlerinin
kalibrasyonlart diizenli olarak yapilacak olup bedelini yiiklenici firma tarafindan kargilanacaktir.
Aynica Yiiklenici tarafindan tart: aletlerinin giincel kalibrasyon belgeleri diizenli olarak ISTAC
AS Destek Hizmetleri Miidiirliigii Idari Isler Sefligi *ne teslim edecektir.

4.165.7Cahsanlarin hijyen kurallarina uymas1 zorunludur. Bu kapsamda tiim yemekhaﬁe personelinin
galos, bone, eldiven, kolluk ve agizlig: takili olacaktir.

4.166 DEPOLAMA ILKELERI :

4.166.1 Et ve tavuk iiriinleri ile buzdolabinda muhafazasi gereken malzemeler, imalata girene kadar
saglik kosullarina uygun sekilde buzdolaplarinda veya soguk hava depolarinda saklanacai(nr.

4,166.2Yiiklenici, tiretim yaptig ana mutfaginda sihhi kurallar1 yerine getirilmis bir erzak deposu veya
ardiye tanzim edecektir. |

4.166.3Yemek malzemeleri mutfaklara haftamin ilk giinii ve dérdiincii glinii olmak {izere iki defada
yvemekhane sorumlularina teslim edilecektir. Gerektiginde diger giinlerde malzeme talep
edilebilecektir. Sorumiulara tutanakla teslim edilmeyen malzemeler teslim alinmus

saylmayacaktir,
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URETILECEK YEMEK SAYILARI
—_— e YEMEK
L . .| YEMEK URETiM VE DAGITIM | iSiN SURESI
YEMEK URETIM VE DAGITIM YERLERI TOPLAME | TOPLAM
DURUMLAR} {AY)
(1 AYLIK)
GENEL MUDURLUK Yerinde Uretim, 1 vardiya 24 4,875 117.000
ODAYERI ATIK BERTARAF TESISI Yerinde Uretim, 2 vardiya 24 8.975 215.400
ODAYERI ATIK BERTARAF TESISI (iSYON) | Yerinde Uretim, 2 vardiya 24 250 6.000
KGMURUCODA ATIK BERTARAF TESISI Yerinde Uretim, 2 vardiya 24 7.475 179.400
—. | SEYMEN ATIK BERTARAF TESisi Yerinde Uretim, 2 vardiya 24 6.175 148.200
SEYMEN ATIK BERTAFAF TESISI e .
ISTANBUL ENERJ Yerinde Uretim, 2 vardiya 24 1150 27.600
TOPLAM: 28.900 693.600

» Geri Kazanim ve Kompost Tesisi’'ne aylik yaklagik 3.000 adet yemek Odaveri Atik Bertaraf

Tesisi’nden taginacaltir.

» Seymen Atik Bertaraf Tesisi Yeni Idari Binasi’na aylik yaklasik 5.500 adet yemek Seymen Atik

Bertaraf Tesisi Eski Idari Binasi’ndan tasinacaktir,
» Gemi Atiklart Toplama ve Isletme Sefligi ayhk yaklasik 1.200 adet yemek Komiirclioda Atik

Bertaraf Tesisi’nden taginacaktir.

4.167 Yiiklenici sozlesme tarihinden itibaren en geg 5 (bes) takvim giinii iginde tiim sahit numunelerini

Idareye teslim edecektir.

4.168Yiklenici, Kabul Komisyonu tarafindan Sahit Numunelerin incelenip onaylanmasindan sonra iiriin

temin edilecektir.

4.169 Onay alamayan numunelerin diizeltilmesi i¢in firmaya 5 (bes) takvim giinii ek stire verilecektir.

4.1708atin alinacak tiim tiriinlerde 1. sinif is¢ilik ve malzeme kullanma sart: aranmaktadir. Uriin kabulii

&ncesi yapilacak muayenede bu sarta uymayan {irlinler kabul edilmeyecektir.

4.171 Urtinlerin tamam sdzlesme imzalama tarihinden itibaren 10 (on) takvim giinii icerisinde Idareye

teslim edilecektir.

4.172 Urlinler sartnameye uygun olarak tiretilmis olmakla birlikte teslimat sonrasi hatali {irtin tespit

edilirse, Idare tarafindan yiikleniciye iade edildigi giinden itibaren 3 (ii¢) takvim giinit igerisinde

yitklenici tarafindan diizeltilerek ya da degistirilerek tekrar teslim edilecektir.

Al
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4.173 Idare ilave iiretim talebinde bulunacak olursa talebin yaﬁﬂdlé} tarihten itibaren 3 (ii¢) gun
icerisinde yiiklenici tarafindan tamamlanarak teslim ediiecekéﬁ.

4,174 Kullanilacak Logo ve Renk pantonesi numaralar 6me};deri Idare tarafindan yiikleniciye
verilecektir, |

5. TEST VE MUAYENE METODLARI 1

Kullanmilacak malzemeler ISTAC AS’ nin géreviendirdigi kontrol gﬁfevlisi tarafindan kontrol edilecektir.

Gorevlinin onay: olmaksizin malzeme teslim ahnmayacaktir. |

5.1 KONTROL | :

5.1.1. Sahit numunelerle ilgili yiiklenici tarafindan buzdolabi te%rﬁn edilecektir. Buzdolabr verileri
izlenebilir olacak ve kayit altina alinacaktir.

5.1.2, Yiiklenici Kesme Bigaklarma ait izleme kayitlarint olusturacak ve Idare’ye raporlayacaktir. (Bigak
sterilizat6rii ait balkum kayitlar, UV lamba ¢alisma saati ve degisim sikligimin belirlenmesi ve
izleme planina dahil edilmesi)

5.1.3. Yiiklenicinin teslim ettigi mallar icerisinden Muayene ve Kabul Komisyonu tarafindan sondaj
usulii ile numune alinarak gartnamede belirtilen sartlann ségiamp saglanmadi@i kontrol edilir.
Imalat dncesi Idareye teslim edilen sahit numune ile kér§1la§ﬁnr Ayrica;

Yiiklenicinin teslim ett1g1 mallar, Idare tarafindan gerek gorulme51 halinde akredite bir laboratuvarda
performans teste tabi tutturulur. Laboratuvar sonuglanna gore kabul yapilir. Laboratuvar
masraflart yiikleniciye aittir. | _

5.1.4.ISTAC AS teknik sartnamede belirtilen sartlara uymayan veyf;x sartnamede Szellikle belirtilmesine
gerek duyulmayan kusurlart tespit etmesi durumunda sévkiyau yapilan iiriiniin tamamun
reddedebilir. -

Pt

5.1.5.Kontrollerde is programlarina uyguniuk ve sézlesme gartlarimn yerine getirilmesi denetlenecek
hizmetlerle ilgili olarak goriilen aksakliklar ve eksiklikler Yiﬂélemciye bildirilecek, ceza gerektiren
durumlar ise tutanaga baglanacaktir. Yiiklenici isin denétimi esnasinda kontrol teskilatina
yardime1 olmaya ve kontrol teskilatinca gerek yazili gerekse de s6zlii istenecek belge ve bilgileri
vermeye veya agiklamaya zorunludur. Kontrol Teskilat: Firmémn mutfagm, galistirdids personeli,
cikan yemekleri ve firetimini istedigi gibi ve istedigi zaman djeneﬂeme hakkina sahiptir.

5.1.6. Yiiklenici, yemekhanelerde ¢ikan meniilerin her birinden ayr1 %ayn yonetmelige uygun olarak sahit
numune alacak ve yemekhane sorumiusu ile birlikte uygun Sjlcakllk kosgullarinda 72 saat siire ile
mubhafaza edecektir. Numunenin alinacag kaplar, Gida Maddéleﬁ Tiziigl ve Umumi Hifzissthha
Kanununa uygun steril olacak ve bu malzemeler Yiiklenici tarafindan temin edilecektir. Yiiklenici,
idarenin talebi dogrultusunda meniilerini tahlil ettirecektir, Tahlillerini T.C. Tarim ve Orman

Bakanhgi’na ait Gida Kontrol Laboratuvarlarinda yaptiracaktir. Tahlil ticretleri yiikleniciye aittir.
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5.1.7. Yiiklenici, gida mithendisini Pazartesi ve Sali giinti Genel Miidiirliik, Carsamba giinii Seymen Atik
Bertaraf Tesisi, persembe giinli Gemi Atiklarn Toplama ve Isleme Tesisi (Haydarpasa) ve
Komiirciioda Atik Bertaraf Tesisi, cuma giinii Geri Kazanim ve Kdmpost Tesisi ve Odayeri Atik
Bertaraf Tesisi yemekhanelerini denetleyecektir. Denetimlerin sonunda o haftamn raporlarim
Genel Miidiirliikkte pazartesi giinii yazihi olarak idareye sunacaktir.

5.2 YEMEKHANE PERSONELI KORUYUCU GIYIM MALZEMELER]
< BIR YILLIK YAZLIK VE KISLIK KORUYUCU GIYIM ADETLERI(KIiSi BASI)

» Her yilin ocak ve haziran aymnda Uriinler idarenin kontroliinde firma tarafindan personele teslim

edilecektir.
2 2
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Kep 4 4 4 4 4 20
Onliik
4 4 4 4 4 4 24
Bulagikgilar (kalin bulagik¢l 6nltgii)
. Terlik
o 3 3 3 3 3 3 18
Bulagikgiiar icin {Cizme)
Corap 12 12 12 12 12 12 72
Pantolon ‘ 4 4 4 4 4 4 24
Gomlek 4 4 4 4 4 4 24
Celik Orgli Eldiven - 1 1 1 3
Toplam 32 32 31 32 27 31 185
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% YAZLIK KORUYUCU GIiYiM TEKNIK OZELLIKLERI
v Gomlek

» Mevsimlik %55 pamuk %45 polyester (= %5 tolerans ) terikoton kumastan olacak.

» Kumasin gramaji: 120 gr/m? (= %35 tolerans ) olacak.

» Gomlek yakasi, keavat yaka ve yaka aralifi normal agiklikta olacak.

» Diigme araliklan diigme ortasindan ortasma 8 cm ve diigme renkleri kumasg renklerine uygun,
ilik yerleri path olacak.

> On ilik kismi1 a¢mali pat olacak.

» Diigme ilikleri kesinlikle burugma, kirisma, gekme veya toplama yapmayacak.

> Diigmelerle tam uyumlu olacak. |

» Gomiek yakalar diigmesiz ve birinci sumf balenli olacak.

» Beden etiketi ve kullanma talimat1 gdmlek i¢ine dikilmis olacak.

» Gomlek arkasi robah ve ¢ift pileli olacak.

» Cep afizlar1 punteriz olacak.

» GoOmlek gaze dikis olacak.

» Yaka ve manget astar1 birinci sinif olacak.

» Gomlegin kalibi genis ya da slim fit kalip olmayacak, normal kahip olacak.

v Kumas Pantolon

» Mevsimlik %355 Polyester % 45 yiin yerli 1.sumf kumagtan imal edilmis Dokuma Tipi: 2/1 dimi
(Gabardin ) olacak.

» Kumasg gramaj1 220 gr/m2 (+/-% 5 gr/m?®) olacak.

» Tek pileli olacak.

» Onde ve arkada iki adet cep olacak. Arka cepler diigmeli olacak.

» Pantolon kemeri standart tip kemer takilabilecek sekilde ve uygun genislik ve araliklarda en az
6 ( altr) adet kemer kopriisii olacak.

» Kemer payli ve kemer dikisli olacak.

» Klasik fermuar pati caligibip plastik fermuar kullanilacak.

» Pantolon pagalar1 dikis pay1 birakilip overlokla temizlenip paga acik birakilacak.

» Beden etiketleri ve kullanim talimati pantolon kemeri i¢ine dikilmis olacak.

» Renkler idare tarafindan belirlenecektir.
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» I¢ kemer kismuina, ek olarak panfolonun belde kaymasint 8nleyecek 0,5 cm eninde lastik serit
bant dikilmis olacak.
% Pantolon yan dikigleri punte dikis olacak.
» Cep agizlarinda D- punteriz olacak.
» Ceplik minimum 82 tel bez ayag: ceplik olacak.
» Cep kenarlari astar biye olacak.
» Pantolonun i¢ kismi diz hizasma kadar astarli (polyester) olacak.
» Plastik fermuar, elcik kilitli demir bashkli ve kendinden kilitli olacak.
» Pantolonun kalib klasik takim elbise kalibina uygun &lgiilerde olacak. (Genis ya da slim fit
kalip olmayacak)
» Renk Hasliklari:
» Yikamada Renk verme: 4-5
» Renk degisimi: 4 -5
» Siirtiinmeye Karst Renk Hashigi (Islak/kuru: 4-5)
» Isik Hasligi: 4-5
» Ter Hash: 4-5
» Lekeleme: 4
> Boncuklanma: 4-5
> Boyutsal Degisim (Yikamada gekme): max. %1,5
> Aginmaya ve boncuklanmaya karg1 dayanikli kumas kullamlacaktir.
- » Reaktif boyama yapilacak, zararli amine veya akrylamine grubu iceren (azor boya) boyar
maddeler kullaniimayacaktir.
» Kumasmn burusmaz lLigini arttirmak tzere gerekli iplik Ozellikleri veya apre ozellikleri
belirlenerek uygulanacaktir.
» Kumas iizerinde abraj bulunmas: biiyik hata olarak kabul edilir.
> Kumas iizerindeki iplik ve dokuma hatalan: bityiik hata olarak kabul edilir.
» Dikis ozellikleri:
» Kullanilacak dikis ipligi merserize olup kumas rengi ile uyumlu olacaktir.
» Dikis ipligi yikamada renk vermeyecek sekilde secilmelidir.
» Kullanim esnasinda ve yikama sonrasi form bozuklugu olmayacak kaliteli tela kullanlacaktr.
» Overloklarda mus iplik kullanilmayacaktir. '
» Dikis adim goriiniir dikislerde 4-5 adim/cm. olacaktir.
» Kopan dikisler en az 1 em. geriden baglanarak pekistirilmelidir.
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» Kumagin top veya serim ydnilinden kaynaklanacak aym iirlinlin pargalani arasindaki renk
farkliliklan biiyiik hata olarak kabul edilir.
> 1lik ve diigme dikisleri kolayca sokiilmeyecek sekilde pekistirimis olacak, ilik kesmelerinde
kumas atmasi olmayacaktir,
» Dikis ayarlarmn diizgiin yaptimamis olmasi biiyiik hata olarak degerlendirilir.
» Diigme ve Ilik yerlerinin kullammm: giiglestirecek derecede uyumsuz olmamalidir,
» Dikis kusurlari biiyiik hata olarak degerlendirilir.

» Kumas i¢indeki metolar tamamen temizlenmelidir.

v Beyaz Kumas Is Onliigii

> Onliikler beyaz renkte /Alpaka kumastan imal edilecektir.

» Gramaj 200 gr/m?

» Diz tstit boyda, onii 4 diigmeli olacak.

» Yanlarda digtan iki adet cep, sol gbgiis lizerinde bir adet cep bulunacaktir,
» Yaka gomlek giymeye miisait (agik yaka) olacaktir.

» Kollar diiz (mansetsiz), kol ve etek 2 cm kivrilmus ve baska dikisli olacaktir.
» Yakamn alt kismina beden numarasim gsteren bez etiket dikilecektir.

» Dikigte polyester iplik kullanilacak, 3 igne dikis kullanilacak

» Cep afizlan punteriz olacak.

v Beyaz Kumas Pantolon

» Pantolon beyaz renkte Alpaka kumastan imal edilecektir. Beyaz is Onligi ile takim
olusturacaktir.

» Gramaj 200 gr/m?® olacak.

» Pantolonun iki yan cep ve iki arka cebi bulunacak.

» Arka cep kapaksiz ve diigmeli olup, arka ve yan cepler astar1 iyi cins Amerikan kumagtan ve
uygun biiyiikliikte olacak.

» Pantolon 6nden tek pileli olacak.

3 Pantolon kemeri standart tip kemer takilabilecek sekilde olacak ve bel ¢evresi boyunca uygun
geniglik ve araliklarda 6 adet kemer kopriisii bulunacak.

» Pantolonda bir beden genisletilecek sekilde pay olacak ve bu pay temizienip pantolonun rengine
uygun iplikle overlok ¢ekilmis olacak.

» Pantolon patleti gizli dikilmis plastik fermuarh olacaktir. Fermuar disaridan gbrillmeyecek
sekilde dikilmis olacak. '
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> Pantolon pagalarinda dikis pay: birakalip kivnilmayacak, temizlendikten sonra pantolon rengine
uygun renkte iplikle overlok ¢ekilmis olacak.

» Kemer igine beden numarasint gsteren bez etiket dikilmis olacak.

» Dikiste polyester iplik kullanilacak, 3 igne dikis kullamilous olacak.

» Cep agizlant punterize olacak.

v Terlik

> Ust saya ¢ift katmanls, i¢ ve dis katman deri olacak.
» Taban poliiratan, kalinlik en az 4 cm olacak.
» Terligin st sayas: 2 mm kalinhifinda birinci simf vidala deriden yapilmus olacak.
» Derist astarsiz dokme boya ile renklendirilmis olacak,
» Terligin tist kismmnn cilde temas eden kisminda boya olacak.
» Terligin ist kismimn 6n tarafinda plastik esnek pinpon bombe ile desteklenerek ezilme
sonrasmda dahi @ist kismumin orijinal haline dénmesini saglamalidar.
» Kullanim esnasinda ter ve koku yapmamast i¢in havalandirma deligine sahip olacak.
» Terligin taban kism1 tam anatomik yapida, 7 nokta fuspetli olacak.
» Terlik taban kisminda kirilmaya karsi 1 yil garantili olacak.
% Terlik tabam kaymaz taban ya da K.K.D. yonetmeligine uygun src tabanli terlik olacaktir.
> Yipranan terlikler firma tarafindan yenisi ile degistirilecektir.

v' Corap

o » Coraplar TSE 401 standardinda, makine ile 6riilmiis tipte olacak.
» Coraplar karisim olarak % 70 pamuk % 25 poliamid %5 elestan kanigimmdan imal edilmis,
yazlik tip olacak. '
» Lastikler 1x1 rip veya piring 6rgii ve gipeli olacak.
» Cift tabanh olacak.
» Siyah renkli olacak.
» Dikigsiz topuk ve burun olacak.
>

Coraplar ayakkab1 numaras: ile orantili olacak.

% KISLIK KORUYUCU GIYIM MALZEMELERI

v’ Gimlek
» Mevsimlik %55 pamuk %45 polyester (+ %5 tolerans ) terikoton kumastan olacak.
» Kumagin gramaji: 140 gr/m? (£ 5 tolerans ) olacak.
» Gomlek beyaz renkli ve uzun kollu olacak.,
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» Gomlek yakas, kravat yaka ve yaka aralig: normal agiklikta olacak.

» Diigme araliklan diigme ortasindan ortasina 8 cm ve diigme renkleri kumas renklerine uygun
olacak.

» On ilik kism agmali pat olacak.

» Diigme ilikleri kesinlikle burusma, kirigma, ¢ekme veya toplama yapmayacak, diigmelerle tam
uyumlu olacak.

» Gomlek yakalar: dligmesiz ve birinci simf balenli olacak.

» Beden etiketi ve kullanma talimatt gémlek i¢ine dikilmis olacak.

» Gomlek arkasi robali ve ¢ift pileli olacak.

» Cep agizlar punteriz olacak.

» Gomlek gaze dikis olacak.

» Yaka ve manset astar: birinci sinif olacak.

» Gomlegin kalib1 genis ya da slim fit kalip olmayacak, normal kalip olacak.

v" Renk Hashklar:;

» Yikamada Renk verme: 4-5

» Renk degigimi: 4 -5

» Strtlinmeye Karst Renk Haslig: (Istak/kuru: 4-5)
» Isik Haslhigi: 4-5

» Ter Hasligi: 4-5

. » Lekeleme: 4

» Boncuklanma: 4-5

> Boyutsal Degisim (Yikamada ¢ekme): max. %1,5

» Asmmaya ve boncuklanmaya kars: dayamkl kumas kullamlacaktir,

» Reaktif boyama yapilacak, zararli amine veya akrylamine grubu iceren (azor boya) boyar
maddeler kullanulmayacaktir.

» Kumas {izerinde abraj bulunmasi bityiik hata olarak kabul edilir.

» Kumas tizerindeki iplik ve dokuma hatalan biiyiik hata olarak kabul edilir.

» Dikis 6zellikleri:

» Kullanilacak dikis ipligi merserize olup kumas rengi ile uyumlu olacaktir.

» Dikis ipligi yikamada renk vermeyecek sekilde se¢ilmelidir.

% Kullanim esnasinda ve yikama sonrasi form bozuklugu olmayacak kaliteli tela kullanitacaktir.

» Overloklarda mus iplik kullanilmayacaktir.

» Dikis adm goriinir dikiglerde 4-5 adim/cm. olacaktir,
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» Kopan dikisler en az 1 cm. geriden baglanarak pekistirilmelidir.

» Kumagin top veya serim yoniinden kaynaklanacak aym: {iriiniin pargalar: arasindaki renk
farkliliklar biiyiik hata olarak kabul edilir,

> Ilik ve diigme dikisleri kolayca sokiilmeyecek sekilde pekistirilmis olacak. ilik kesmelerinde
kumag atmas1 olmayacaktir.

- » Dikis ayarlarimin dtizgiin yapilmamus olmasi bityiik hata olarak degerlendirilir,

» Diigme ve [lik yerlerinin kullammm giiglestirecek derecede uyumsuz olmamahidir.

» Dikis kusurlar biiyiik hata olarak degerlendirilir,

» Kumas i¢indeki metolar tamamen temizlenmelidir.

» Terligin @ist kisminin cilde temas eden kismunda boya olacak.

» Terligin tst kisounn 6n tarafinda plastik esnek pinpon bombe ile desteklenerek ezilme
sonrasinda dahi {ist kisoumin orijinal haline dénmesini saglamalidir.

# Kullanim esnasinda ter ve koku yapmamasi igin havalandirma deligine sahip olacak.

» Terligin taban kismi tam anatomik yapida, 7 nokta fuspetli olacak.

» Terlik taban kisminda kirilmaya kars1 1 yil garantili olacak.

6. AMBALAJLAMA ETIiKETLEME VE TESLIMAT

 HIZMET ALANLARI

» Genel Midiirliik Hizmet Binasi-Paga Mah, Piyalepasa Bulvari No:74 Sisli/ISTANBUL
(Yerinde Uretim)

» Odayeri Atik Bertaraf Tesisi - Goktiirk Beldesi Eytipsultan/ISTANBUL (Yerinde Uretim)

» Komiirciioda Atik Bertaraf Tesisi - Mevkii, Sile/ISTANBUL (Yerinde Uretim)

» Geri Kazamm ve Kompost Tesisi - Kemerburgaz-Eyiipsultan/ISTANBUL (Tasima Usulii -
Odayeri Atik Bertaraf Tesisi)

» Gemi Atiklar1 Toplama ve Isletme Sefligi - Haydarpasa Liman I¢i, Uskidar/iSTANBUL
(Tagima Usulii - Kémiirctioda Atk Bertaraf Tesisi)

» Seymen Atik Bertaraf Tesisi Eski Idari Bina; Seymen Koyii Silivri/ISTANBUL (Yerinde
Uretim)

» Seymen Atik Bertaraf Tesisi Yeni Idari Bina;, Seymen K6yt Silivri/ISTANBUL (Tasima Usuli
- Seymen Atik Bertaraf Tesisi Eski Idari Bina)

» Yeni agilabilecek ya da kapatilacak lokasyonlardaki yemekhanelerin yerinde iiretim va da
tagima usulil ile ilgili tasarruf Idare’ye aittir. Bununla ilgili siirecin saglikh isletilebilmesi
yiiklenici sorumlulugunda olacaktir.
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6.1. Hatals {irtinler Idare tarafindan kabul edilmez.

6.2. Teslimat, {irlinler sayilarak yapilacak, tutanak tutulup teslum alan yetkili ile Kkargihikli
imzalanacaktir. _

6.3. Teslimat sonucunda uygun ¢ikmayan ve Idare tarafindan diizeltilmesi veya degistirilmesi
istenen firlinler yiiklenici tarafindan kendisine bildirilmesinden itibaren 2 (iki) takvim giinii
i¢inden iade alumr. |

6.4. lade iirtinlerin zamaninda alinmamasi teslim stiresini uzatmaz.

6.5. Jade edilen iiriinler 3 (ii¢) takvim giinii igerisinde diizeltilerek tekrar Idareye teslim edilir.

6.6. ISTAC AS tarafindan yemek iiretimi yapilmak iizere istenilen mallar yiiklenici tarafindan en
fazla 2 is giinii icerisinde teslim etmelidir. Uriinler istenilen zamanda ve sekilde teslim
edilmedigi takdirde idari sartnamede belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir.

6.7. Isin siiresi 24 aydir,

7. GARANTI SARTLARI

Almacak olan gida maddelerinin raf dmrii sona erdiginde raf omrii sona eren malzemelerin iadesi
ytiklenici firmaya yapilacaktir. Son kullanma tarihinden &nce bozulan, numuneden farkh ¢ikan gida
maddeleri sozlesmeye gore degistirilecektir.

8. EGITIM SARTLARI

(Bu madde bos brrakilmastir.)

9. EMNIYET /IS SAGLIGI VE GUVENLIGI SARTLARI

9.1 4857 Sayih Is Kanunu, 6331 Sayih Is Sagh@ Qe Giivenligi Kanunu ve bagh ynetmeliklere gore
calisma yapacaktir.

9.2 Yasanmn On gordiigii sayida i glivenligi uzmam ve ig yeri hekimi caligtiriimali veya OSGB’
lerden hizmet almahdir. Yapilan sdzlesmeler ise baslamadan 6nce Idare’ye sunacaktir.

9.3 Ise baglamadan 6nce uzmamn ve hekimin ¢aligma programi Idare’ye sunulacaktir.

9.4 1lgili Kanun ve yonetmelikler gergevesinde yasal olarak belirtilen stirelerde personele gerekli
olan egitimler verilmeli ve belgelendirilmelidir. Egitim belgeleri idareye sunulacaktir.

9.5 Calisan personellerin ise giriste ve periyodik muayeneleri ilgili yasal gartlara uygun olarak
yapilmali ve kayit altina alinmahdir. ISG Yonetim sefligi tarafindan istenebilecek ilave saglik
tetkiklerini yaptiracak ve sonuglar: idarenin ilgili igyeri hekimine teslim edecektir.

9.6 Yasal sartlara uygun olarak yapilan ise 0zgii risk degerlendirme yapilmali ve kayit altina
alinmalidir. Alinmas: gereken 6nlemlerin alinmasim saglamali, alinmig Snlemlerin stirekliligini

saglayacaktir.
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9.7 Yasal sartlara uygun olarak acil durum planlamast yapilmals, gerekl; dokimaniar hazirlanmaly,
gerekli ekipmanlar temin edilerek hazur bulundurulmali ve gorevli kisilere gerekli egitimler
verilecektir. |

9.8 Calisan personellerin yaptifi igse uygun mesleki sertifikalar olacaktir.

9.9 Personele gerekli oldugu durumlara yapilan ise uygun kisisel koruyucu donammlar teslim
edilmeli ve kayit altina alinacaktir.

9.10Personelin kigisel koruyucu donammlarini dogru gekilde kullandignim takip ederek, yanhs
kullanumlarda personele bilgilendirme yapilacaktir, .

9.11Caligma szhasinda gerekli emniyet tedbirleri alinacaktir.

9.12Her bir tesis i¢in gerekli olan yerlere ilgili yasal sartlara uygun olarak uyar levhalar: temin
edilecek ve asilacaktr.

9.131s glivenligi uzmanlan: ve isyeri hekimleri tarafindan yemekhane denetimleri vapumal ve kayit
altina alinacaktir. | '

9.14Yapilan isler talimat haline getirilerek personele teblig edilmeli ve kayit altina alinacaktur.

9.15Her hangi bir kaza olmas: halinde, yasanan kaza kayit altina alinmal: ve ilgili mercilere yasal
sartlara uygun olarak bildirimi yapilacaktir.

9.16 6331 Sayil Is Sagh@i ve Giivenligi Kanunu’na bagh yonetmeliklerde belirtilen, ayrica
belirtilmesine ihtiya¢ duyulmayan tiim ISG kurallarina uyulacaktir.

9.17Yiiklenici, taahhiidii altindaki isin yapmm esnasinda calisan personelin can giivenligi icin
(cahisanlar ve ¢evre dahil) her tiirlii emniyet, iletisim, trafik ve diger tedbirleri almakla
yiikiimltidir. |

9.18Yiiklenici tiim tesislerde her tiirlii konulardaki (ilgili kanunlar, yonetmelikler ve fen kurallarinn
belirledigi) is sagligi ve giiveﬁligi tedbirlerini almalidir. Bu konuda idari ve diger mercilerin talep
ve ikazlarma uymahdir, Yiiklenici bu konuda maddi ve idari olusabilecek her tiirlii problemin
¢Oziimiinden sorumludur.

9.19YUklenici, is sahasinda caligtiracag: tiim personeli sigortali yapmak zorundadir. Yiiklenici,
¢aligacak personel listesini, personel niifuz ctizdan fotokopileri (firma kaseli) ve calisacak
personelin, ¢alisacagi ise Ozgli saghk muayenelerini (yiksekte galigabilir, sicak islemde
caligabilir vb.) ise baslamadan 6nce Idare’ye teslim edecektir,

9.20Yiklenici, malzeme, ara¢ ve gereglerin ziyan olmamas: igin gerekli tedbirleri alacaktr.

9.21Ytiklenici tiim bu islemleri her saba igin ayr ayn dosyalayarak hazirlamali ve iSG Sefligine
elden teslim edecektir.

9.2286zlesme siiresi boyunca 6 aylik periyotlar halinde tiim evrakiar giincellenerek Idare’ye teslim

edecektir.
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923 tiklenici bu sartname kapsammdakl yemek hizmetinden faydalanan kisilerin(misafir

dahil)yemek hizmetinden dolay: gérebilecefi zararlarin tazmini i¢in asagida belirlenen
teminatlarla 3.gahis mali mesuliyet sigortasim is baslangic tarihi ile yaptirmak ve poligenin bir
niishasiu 15 giin icinde ISTAC A.S. e teslim etmek zorundadir,

Sahts Basina Bedeni: 75.000 TL

Kaza Basina Bedeni: 225.000 TL

Kaza Bagina Maddi: 500.000 TL

Yillik Toplam Maddi: 500.000 TL

10. CEVRESEL SARTLAR

10.1 Yiiklenici, ulusal c¢evre mevzuatimizda bulunan kanun, tiiziik, yOnetmeliklere ve ilgili
standartlara uygun sekilde tek bagina, bagumsiz olarak her tiirlii dnlemi almakla yiikiimltdiir.

10.2 Yiiklenici, Idarede galistif: siire iginde Cevre Kanunu ve bu kanuna istinaden yayimlanan
hitkimlere (yonetmelikler, tebligler vb.) uymak zorundadir. |

10.3 Yiklenici firma geri kazamm/bertaraf evraklarini 5 yil siireyle muhafaza edecektir;

10.4 Yiiklenici, faaliyetleri sirasinda olusacak tehlikeli/tehlikesiz atiklannin tamamin: SPi4 Atk
Yonetimi Prosediirii dogrultusunda yonetecektir.

10.5 Yiiklenici, olugacak Bitkisel Atik Yaglar icin Cevre izin ve Lisans Belgeli geri kazanmim firmasi
ile her yil s6zlesme yapacak ve s6zlesmenin bir kopyasim Idare’ye sunacaktir.

10.6 Yiklenici, yemek pisirme sirasinda olusan bitkisel atik yaglan atik koduna gore uygun kaplarda
biriktirecek ve T.C. Cevre, Sehircilik ve Iklim Degisikligi Bakanlig, Entegre Cevre Bilgi
Sistemi MOTAT (Atik Yonetimi Uygulamast) uygulamas: {izerinden Cevre Izin ve Lisans
Belgeli geri kazanim firmasma gonderecektir. |

10.7 Olusan bitkisel atik yaglar her yil, her sahada ayr: olmak tizere, lokasyon bazh Entegre Cevre
Bilgi Sistemi lizerinden yillik atik beyamm yapacaktir. Yilbasinda yapilan beyan sayfasin ¢ikt:
olarak Idare ile paylasacaktir.

10.8 Yiiklenici, olusturdugu tiim atiklart mevzuata uygun gekilde ayri biriktirme ekipmanlarmda
biriktirerek Cevre Izin ve Lisans Belgeli tesislerde geri kazamm / bertaraf ettirecektir.

10.9 Yiiklenici, olusan tiim atiklan ayrnigtiracak ve uygun biriktirme ekipmanlarnda biriktirerek
bertaraf / geri kazammin: Cevre Izin ve Lisans Belgeli tesislere yaptiracaktir.

10.10 Yiklenici, ¢aligma sahasinda meydana gelen ¢evre kazalanm vakit kaybetmeden Idareye
bildirecek ve rapcrlayacaktir

11. ENERJI SARTLARI
(Bu madde bog birakilomigtir.)
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12. STANDARTLAR, MEVZUAT VE SERTIFIKASYON
12.1. Idare tarafindan yiikleniciden istenilen belgeler asagida maddeler siralanmustir.
TS 13075 (Is Yerleri — Gada Maddeleri Tagima Hizmetleri — Genel Kurallar Standardina Uygun
Hizmet Veren) ‘ '
12.2. Yiiklenici sartnamede yer alan tiim yénetmeliklere (Gida Hijyeni Yonetmeligi, Tiirk Gida
Mikrobiyolojik Kriterler vb.) uygun olacak sekilde hizmet verecektir.
13. EKLER

1. Yemek ¢esitlerine gore bir porsiyonda bulunmas: gereken asgari ¢i net malzeme / yemek

miktarlar
2. Ramazan kumanyas: iftarlik Menti
3. Ramazan kumanyas: sahurluk Menii
4. Kahvalt1 Menii
5. Diyet Menii
6. Teblig Menii
HAZIRLAYAN . ONAYIfﬁYAN
i igler Sefi /Y Destek Hizmelleri J152dra V.
s .
» t Uﬁ/ Enes g AZ

TARIH
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